DisciplinaHSP283 — Nutriciao e Atengdo a Saude

TRABALHO DE CONCLUSAO DA DISCIPLINA (TCD)

O objetivo deste trabalho é propiciarao estudante aoportunidade de sistematizar os
conceitos desenvolvidos nadisciplina por meio daproducao de uma apresentagao oral com
auxiliode slides (poderdsersuspensacaso persistaoisolamentosocial) e de umtrabalho
escrito sobre um problemade salde publica, associado a nutricao.

Cada grupo abordara um problema contido em umarelacdo apresentadanadisciplina.
Para o TCD, sugerimos aseguinte estrutura:

1. Descricdo do problema: com base na literatura cientifica, descrever os conhecimentos sobre
a distribuicdo do problemanomundo e em nosso pais. Procure definiro problema, as suas
causas e os indicadores de salide que mostram sua dimensado populacional. O problemaaser
estudado porcada grupo serdeleitonaaula6 ou 7.

2. Descricdo dos métodos paraenfrentaro problema: com base na literatura cientifica,
descrever os conhecimentos existentes sobre as principais estratégias e os métodos mais
eficazes para controlar o problemaem nivel populacional.

3. Debate sobre as solugdes parao problemano Brasil: com base em diferentesfontes de
informacao, identificar os aspectos criticos em torno dos quais se da o debate sobre o
enfrentamento do problemaem nosso pais.

A apresentagdo do trabalho escrito devera ser carregada na aba correspondente ao grupo no
moodle até 15/06/20, devendo conter: capacom titulo e nome dos alunos, resumo com 150 a
200 palavras, textocom9 a 12 paginas e relacdo das fontes bibliograficas.

TEMAS A SEREM ESCOLHIDOS PELOS GRUPOS:
1. Baixo peso ao nascer e prematuridade

2. Aleitamento materno

3. Anemiaferropriva

4. Obesidade infantil

5. Desnutricdo infantil

6. Carénciacrbnica do iodo

7. Carénciada Vitamina A

8. Carie dentaria



9.Transtornos alimentares naadolescéncia
10.0besidade na populagdo adulta
11.Hipertensao arterial

12.Diabetes melitotipo 2
13.Desnutricdoemidosos

14.Seguranca alimentar (acesso/disponibilidade domiciliar)
15.Toxinfec¢des alimentares
16.Alimentos transgénicos

17.Uso de agrotéxicos

18.Alimentos ultraprocessados
19.Propagandade alimentos

20. Rotulagem nutricionaldos alimentos
21. Refrigerantes adocados com agucar

22. Consumo excessivo de bebidas alcodlicas



