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Ascomycota: fungos opistocontes

Exemplos: Saccharomyces (sacharon = aglcar + myketes = fungo), levedura ou fermento.

Leveduras ou fermentos do género Saccharomyces sdo microscopicos, muito simples,
unicelulares, podendo formar micélio rudimentar.

A espécie Saccharomyces cerevisiae pode ser obtida colocando-se uma pequena por¢ao de
fermento de pdo em solugdo de glicose ou sacarose. Liberam bolhas de CO; apés alguns minutos
quando a temperatura é adequada. Aparece, ainda, no residuo (borra) depositado no fundo da
garrafa da cerveja caracu que nao é filtrada.

Leveduras selvagens podem ocorrer na superficie de frutas e em sucos, ja que sdo decompositoras
de aglcares. Podem ser obtidas em solu¢Ges de glicose, sacarose, mel, ou suco de frutas (uva,
laranja, maca etc.), quando deixadas para fermentar. Neste caso, o tempo para obtencdo das
culturas é mais lento, dependente de sua presenca no meio ou contaminacao pelo ar.

Devem ser observados em estado vivo.

Estudo:
a) Retire uma gota do material em suspensdo, prepare uma lamina, cubra com laminula e observe

ao microscépio empregando pouca luz:
e Estude a organizacgdo dos individuos e as etapas do processo de brotamento.
e Por que o fermento é empregado na fabricacdo do pado?

A reproducdo vegetativa ocorre por brotamento ou gemacao. A reproducdo gamética envolve a
conjugacao de células compativeis que se comportam como gametas. Saccharomyces cerevisiae é
heterotalico e o histérico de vida é diplobionte. Outras espécies, entretanto, podem ser
homotalicas e com histéricos de vida haplobionte haplonte ou diplonte.

O género apresenta centenas de espécies e linhagens conhecidas, sendo Saccharomyces
cerevisiae responsavel pela producdo do dlcool, fermentacdo do pado e da cerveja, etc. S. cerevisiae
é considerada, dentre todas as espécies domesticadas pelo homem, a mais importante do ponto
de vista econémico. A selecdo de linhagens de leveduras iniciou-se com os trabalhos de Pasteur
sobre o vinho (1860-1870), demonstrando que a fermentacdo é um processo bioldgico.
Apresentam alto teor protéico, de vitaminas do complexo B e de carotendides (precursores da
vitamina A).

Exemplos: Penicillium e Aspergillus.

Esses géneros ilustram a reproducao assexuada (fungos mitospdricos) mais caracteristica de
Ascomycetes. Esta fase de reproducdo é conhecida como fase anamorfica (= imperfeita), para
distinguir da reproducdo gamética (fase teliomorfica = perfeita).

Conhecidos como mofos ou bolores, juntamente com outros fungos (Zygomycota). Crescem em
grande variedade de substratos organicos umidos, como os alimentos em geral, incluindo frutas
(laranja, limdo, tomate, mamao, maracuja, abacate), cebola, amendoim, arroz, feijdo cozido e pdo
envelhecido, paredes, papel, madeira, tecidos, sapatos, ténis umedecidos etc. Apresentam
coloragOes variadas dependendo da cor dos esporos (negro, verde, amarelo etc.).

Espécies e linhagens de Penicillium sdo responsaveis pela producdo da penicilina, pela fabricagao
de queijos dos tipos Camembert, Roquefort e Gorgonzola (Penicillium roqueforttii). Outras
produzem micotoxinas (aflatoxinas) em grdos mal estocados, podendo contaminar animais
domesticados via consumo de ra¢des, ou diretamente o homem. Espécies de Aspergillus também
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produzem aflatoxinas, enquanto outras produzem micoses das vias respiratdrias no homem ou
nos animais, principalmente pdssaros. A producao industrial do acido citrico e do saqué envolve
também espécies desse género.

e Conhecidos popularmente, juntamente com outros fungos, como mofos ou bolores. Podem ser
obtidos nos mesmos tipos de substratos descritos anteriormente para Rhizopus e outros géneros
de Zygomycota. Comumente, crescem em mistura com aqueles géneros.

e Penicillium roquerforttii pode ser obtido em queijos dos tipos Camembert, Roquefort ou
Gorgonzola.

Estudo:

a) Retire com uma pinga uma pequena porg¢do da borda da col6nia.

b) Mergulhe em dlcool 70%, coloque sobre a ldamina contendo uma gota de agua.

c) Observe ao esteromicroscopio e dissocie com dois estiletes.

d) Cubra com laminula e observe ao microscépio com pouca luz:
e Estude a organizacdo das hifas e dos conidiéforos em varios estadios de desenvolvimento.
e Como sdo formados os conidios? De forma enddgena ou exdgena?
e Procure distinguir os dois géneros comparando a organizacdo dos esporos.

Exemplos: Sordaria (ascoma do tipo peritécio) ou Ascobolus (ascoma do tipo apotécio).
e Muito adequados para o estudo da fase teliomérfica (perfeita) dos Ascomycota (ascoma, himénio,
ascos e ascésporos).
e Microscdopicos, desenvolvendo-se sobre esterco de cavalo, depois do desaparecimento de
Pilobolus.
e Devem ser procurados em estado vivo utilizando-se um esteromicroscopio.

Estudo Sordaria:

a) Coloque uma bolota fecal de cavalo em uma placa de Petri e observe ao esteromicroscdpio para
localizar os corpos de frutificacao.

b) Separe os corpos de frutificacdo com ajuda de pingas ou estiletes e coloque-os sobre uma lamina
com uma gota de agua.

c) Cubra com laminula e exerca uma leve pressdo sobre a mesma para esmagar o peritécio ou
apotécio.

d) Observe ao microscopio e procure entender a organizacdo do ascoma, a forma dos ascos e o
numero de ascésporos.

Estudo Ascobolus:
a) Coloque um exemplar em uma placa de Petri e observe ao esteromicroscépio a morfologia externa
do talo.

b) Retire um fragmento, coloque-o sobre uma ldmina e com auxilio de uma lamina de barbear nova,
faga cortes transversais bem finos no talo. Em seguida, adicione uma gota de dlcool 70% e depois
uma gota de agua. Cubra a prepara¢ao com laminula.

c) Observe ao microscopio e procure entender a organizacdo do ascoma, a forma dos ascos e o
nimero de ascésporos.



