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Estamos preparados para uma
situacao de terrorismo
Alimentar?

O que nos falta?

Introducao

Gestao da

Qualidade

| :

HACCP Fane Food Fraud
Defense

Os acontecimentos recentes
tém enfatizado a importéncia
de se proteger a cadeia de
suprimentos de alimentos de
contaminagdo acidental ou
intencional, necessitando
mais do que nunca atengdo
& alimentacdo e
manipulacdo de alimentos!

Portanto: coordenar esforcos
para a seguranga/defesa
alimentar oferecendo a
melhor protecdo possivel.
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Agio: Contaminagdes intencionais
1) Ndmero total de casos: 18 confirmados; 4 suspeitos. e
o9-11-0f Exhibit 7 - Illustrative supply chain for canned tuna
f . T3
2) Mortes por antrax inalado: 5 V. u can Nor STOP Us. Products often trat complex global supply chains to - e
Y MAVE This ANTHRAX. reach U.S. consumers B
3) Sobreviventes de antrax inalado : 6 You big mows. Supply chain for canned funa — -
/ ARE: FoolN ARt o D oy ' By
4) Casos de antrax cutaneo: 7 D+ x 70 AikaRtcst
7 ) Is =
5) Método de disperséo: 5 envelopes postais Ao
Reagéo: .
1) Falsos alarmes: 4.000 nos EUA e 3.000 no resto do mundo. ’
2) Custo da resposta a falsos alarmes nos EUA : 100 milhdes de délares.

|- 3) Custos previstos das medidas preventivas no sistema postal dos EUA: 5 mil

3 i
milhdes de délares. "

it oodsafetmagarine c

I 4) Pessoas que procuraram antibidticos : 11 milhdes (4% dos habitantes dos EUA).

I — — v, S e

(KENNEDY e BUNKO, 2007)

Casos de contaminagdes Extorsao
intencionais

Heinz Baby Food Recall

. . Please Like & Share
+ Uvas contaminadas com cianeto. So Nobody Gets Sick

aphwin canadarireestu comheinz canada-recall 21

« O ncidente gerou US $200 milhdes em receitas perdidas. . . . - .
* Contaminados com vidro, pinos, soda céaustica e

« Entre 2a3milhdes de caixas de frutas destruidas. laminas de barbear. O autor do crime exigia para a
marca HJ Heinz, US $1.7 milhGes para n&o continuar

« Proibicdo de importagdes de frutas e verduras . . .
contaminando mais produtos. (Tthe New York Times,1989)

+ Consumidores desconfiados (FDA, 2015).

Funcionario insatisfeito Fraude no leite
Michigan (USA) - 2003

Amostras de leite

ANO 2009 2010 2011 2012 2013 2014
. 765kg de carne Tomégf;x)c[)\s;ms 2722 4224 4.151 3332 5.427 2636
contaminados para TOTAL DE AMOSTRAS FORA DOS 429 551 579 375 326
451 (8,3%)
prejudicar o supervisor PADROES REGULAMENTARES | (15,8%) (13,0%) (14,0%) | (11,3%) g (12.4%)

GHOUND BEEE + 111 pessoas intoxicadas Amostras de leite em po
ANO 2009 2010 2011 2012 2013
) . Ins_enCIda Black Leaf 40 TOTAL DE AMOSTRAS COLETADAS 617 850 582 483 850
nicotina

TOTAL DE AMOSTRAS FORA DOS
PADROES REGULAMENTARES 87 (14,1%) 123 (14,5%) | 103 (17,7%) 38(7,9%) 50 (5,8%)

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

(FDA, 2015)
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Leite compensado Fraude mais comum

Mascarar problemas de ma qualidade e aumentar o
volume.

4

Neutralizantes da acidez
(Bicarbonato de s6dio)

2013 - 2018
Brasil

Mascarar problemas de ma
qualidade e aumentar o volume.

Neutralizantes da acidez
(Bicarbonato de sodio) o i i
Inibidores de crescimento bacteriano

Inibidores de crescimento bacteriano (cloro, formoI, peroxido)

(cloro, formol, peroxido)

A ' " Agua, soro de leite + reconstituintes da densidade:
gua, soro de leite + reconstituintes

da densidade: eudozo1 Alcool etilico, compostos nitrogenados, sal, aglcar, amido, citrato.
Alcool etilico, compostos

nitrogenados, sal, agticar, amido,
. /
citrato. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

AgGes conjuntas do programa nacional de combate de

fraude no leite

* Laboratorista :“Chegou uma amostra aqui do Melati, esta
puro bicho dentro do leite, de podre que estd o tanque. A
gente tirou as mostras e veio os bichinhos brancos, de podre.
Esse leite nao era nem de analisar, era de condenar”

* As investigagdes mostram que um transportador lancou na
conta de uma produtora rural até o triplo do leite coletado, o
que disfarcaria o aumento no volume do leite a partir da
adicdo de dgua, indicando, inclusive, um escritério de
contabilidade para ajeitar o imposto de renda da produtora.

Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento / '

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

QUE TAL ISTO??? ISTO???
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OU ISTO

FOOD DEFENSE

com a protecd imento alimentar do pais a partir
e atos deliberados ou intencionais d minacdo ou
adulteracdo.

E o termo coletivo utilizado pelo FDA, USDA (U.S. Department of
Agriculture), DHS (Department of Homeland Security = Departamento de
Seguranga Interna), etc, para englobar as atividades associadas
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Food Defense PLAN

Documento que cada empresa deve preparar e usar para orientar as

praticas implementadas para controlar/reduzir o potencial de que um

evento como esse possa ocorrer em suas operacoes e, assim, reduzir a
vulnerabilidade global & uma contaminagdo.

Outros termos:

Food Policy
* Bioterrorism
* Biovigilance
* Biodefense

BIODEFENSE

BIOHAZARD

Food Defense

Defend

Your cheeseburger.

Antes de mais nada: definicdo de termos

Seguranca de Alimentos
7 :

\
Food
safety

Protegio do sistema alimentar da
introdugdo de agentes bioldgicos, [
fisicos e quimicos suscetiveis de |

ocorrem naturalmente.

Seguranca Alimentar = Defesa dos Alimentos
/ \ y ‘\\ //
/ \

Food ".‘ Food \gh| Food |
security

defense
Fraude em Alimentos
\
Protegdo do sistema alimentar da

/ \
[ Food \
fraud Introdugdo de agentes de contaminagdo
intencional, da fraude e adulteragdo,
para ganho econdmico ou para causar
danos & populacdo ou empresa.

Hazard Analysis and Critical Control Points

Hazard Analysis and Risk-Based Preventive Controls
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FSMA

Risco das adulteragdes motivadas economicamente

Lei FSMA

(EMA - economically motivated adulteration) $
Engloba Food Fraud e Food Defense Food Safety Modernization Act (FSMA)
@“ o wstar s | © Reforma mais abrangente
em temas de leis de
5 seguridade dos alimentos
. E; que ndo existia ha mais de
Overview 70 anos.

Aplicada=  manufaturam,
processam, embalam ou
manipulam quaisquer tipos
de alimentos.

FDA Food Safety
Modernization Act
Section 104. Performance Standards

www.regulation.gov.

(FDA, 2015).

FS M A LEY DE MODERNIZACION DE LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

2) Controles —~
preventivos para @
Alimentagédo Animal

3) Padrdes de seguranca
de producéo (cultivo,
colheita e manejo de

frutas e hortalicas frescas

AFINAL, POR QUE
et TUDO ISTOE
wee s _BUEER IMPORTANTE PARA O

Alimentacdo ~ 6) Programa de

Humana t transporte de higiene B RAS I L ') 7 ')
sanitéria de alimentos LA

humanos e animais

verificagéo de
fornecedores estrangeiros
(FSVP)

Vivemos em um

ambiente Brasil-pais exportador
globalizado! .

possuem

clientes com

abrangéncia
mundial!

l As empresas

* Neste mundo fragil e turbulento, estes mﬁ’%

clientes podem ser alvo de ameagas de

grupos ideologicamente motivados.

Os maiores parceiros comerciais sédo a China,
os E.U, U.E. (FAO-OECD, 2015).
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Justificativa:

» Fraudes e adulteracdbes podem causar

problemas sérios de saude. COMO FAZER ANALISE

Brasil pode ser facil acesso para o terrorismo.

v

» Industrias alimenticias que exportam para o DE R|SCOS777
EUA devem ter a ferramenta Food Defense
implantada.

Justificativa

Como fazer Andlise de Riscos? Abordagem para prevengao de fraude alimentar

) ) ] ——*
* FSSC 22000/2016 (norma internacional ISO/TS

22002-1) :
« (FFSC - Foundation for Food Safety Certification) / FOOd Safety
Management SVStem

* PAS 96:2014 - Guia para a Prevengdo Contra Bioterrorismo
nas Industrias de Alimentos, Bebidas e sua Cadeia de
Abastecimento definidos pela BSI.

Food safety ‘ | Food defense ‘ I Food fraud |
T

| vacce
Vulnerabilities

* TACCP (Threat Assessment Critical Control Point)

— (Avaliagdo de Ameacgas e Pontos Criticos de Controle; i i
( ¢ ¢ ) Pr?ventl'o 0o PT°"°"?'°" of Prevention of
. . Py . i é intenti 1]
* VACCP (Vunerability Analysis Critical Control Point) ; i o8 adulteration
— (Anélise de Vulnerabilidade e Pontos Criticos de Controle) « Science based ideologically i E°°".‘""'°:"y
» iliness a motivate o
* CARVER + Shock =2
PERIGOS | [ AMEAGAS | [ VULNERABILIDADE
. = -
Consideragoes:

N OVOS pad raeS' FSSC 22000 . Irl‘\;lraetdéi:inatse:)rimas Camadas de Food Defense

+ Material de embalagem
* Agua * Funcionérios

o, * Visitantes
00,
Rastreabilidade .

Perimetro

PROCESSO

Controle de entrada de
pessoas autorizadas

Food Safety System Eﬁ

O
Certification 22000 AF_UROPEAN

CCREDITATION Stets Initsath
Vo i
AR oty Intelive

Pphvie f55c22000.coni

o Prestacdo de servigos
e . bl 5l g
* Limpeza e Sanitizagdo
produtor industria mercado consumidor «  Trabalhadores temporérios
(FSSC, 2015). « Trabalhadores da construgio Fonte

Prevenir entrada de

pessoas néo autorizadas Rastreabilidade

Produto final
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Lembre-se sempre:

cada instalacdo é
Unica e deve ser
sempre avaliada com
base em suas
caracteristicas!

SISTEMAS DE BIOVIGILANCIA:
PROTEGENDO SUA EMPRESA DE
CONTAMINACAO INTENCIONAL

Gestao da Seguranga de Alimentos

* Os diversos padrdes certificaveis de gestdo da
seguranca de alimentos vém incorporando requisitos
de biovigilancia, bioterrorismo e contaminagées
intencionais.

+

ON.

™

Food Defense

Food Safety x Food Defense
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Food

Quality | Fraud®

Food

Matrix de Risco aos Alimentos

Prevent by Understanding the Motivation

Motivation

Gain:
Economic

Food

Safety | Defense

Food

Harm:
Public Health,
Economic, or

Terror

Unintentional

Intentional

Action

Source: Adapted from: Spink {2006, The Counterfeit Food and Beverage Threat, Association of Food and Dr
Meeting 2006; Spink, J. & Moyer, DC {2011} Defining the Public Heaith Threat of Food Fraud, Journal of

Officials {AF DO}, Annual
Food Science, November 2011

© 2014 Michigan State University

6

Sobreposi¢do nos 4 elementos da protegdo dos alimentos

> Carried out intentionally
Food Fraud oncm»c gains
Food ‘ ‘ Food (- Carried out intentionally

Qual “Y Defense to harm
Unintentional
contamination

X

Safety

Unintentional

N

Figure 1-Intentional and unintentional
modifications of food (food fraud,
defense, safety, and quality) that need
to be addressed in a food control system
(adapted from Moyer 2011; GFSI, 2014;
FSIS 2014; Leathers 2014; Spink and (Manning & Soon 2016)

Moyer 2011).
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@)\ FoodFraud in the Context of GFSI s

Economically driven
Motivation is ‘GAIN'

Intentional
adulteration

Ideologically driven
Motivation is HARM'

Unintentional
adulteration

Accidental
Foodborne iliness

http://www.foodengineeringmag.com/article
s/95205-vaccp-haccp-for-vulnerability-
assessments

Food Protection

Food Protection

Figure 1. The interconnection of food safety,
defense and quality result in comprehensive
food protection.

Terminology

... Falsificagéo )

« Melamine added to enhance

“melhorias” ndo
autorizadas

®

First identify your food fraud risk

Vulnerability Assessments BB Vulnerability Control Plan

Food Product | Nature of | Where in the Level of Level of Mitigating
(Commodity, potential supply chain RISK PRIORITY measures
Raw Material, fraud (farm, factory,

Ingredient) transport.

mmmm) Then put in place specific mitigating measures

Food Defense: Basic Guidelines for Administration

Food Deteone Plan

0 . TOVE N WA

Are coples of the pfan securely stored?
-
When wos the kst update/review?

ehemica, biiogl and By 0gent Introdustion?
DAL/ W A1DA0LI60. 0 i RGO

. procems o
oroduee?
som
anatymous ta)?
Mas responuibily for securty managomant been estatiisnad?
Mow mony peopte are imvohod?

Mave thee rofes boon apecifoa?

hel ole  the Food Detemse Plan?

D0 winerstis ar0as have ncreased supervision?

comment. ratonie:

Guidance from the U.S. Department of Agriculture’s Food Safety
and Inspection Service (FSIS)

US. Department of Agriculture
Food Safety and Inspection Service

DEVELOPING A FOOD DEFENSE PLAN
FOR
MEAT AND POULTRY

SLAUGHTER AND PROCESSING PLANTS
JANUARY 2007
(UPDATED JUNE 2008)

BY COMPLETING PAGES 13 THROUGH 16 IN THIS GUIDE, SLAUGHTER
AND PROCESSING PLANTS WILL HAVE A FOOD DEFENSE PLAN FOR
THEIR OPERATION

fsis.usda.gov/PDF/Food Defense Plan.pdf



http://www.fsis.usda.gov/PDF/Food_Defense_Plan.pdf
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Guidance for Industry

Food Producers, Processors, and Transporters:
Food P

g

comtrd wil be vebject o

.
Cmperimg o0 wther malicioun, oiminal or terreiu acthems |1 ducs md crrate o comre sy (M
for ot o iy s and does wet wperte 1o bind FDA or the pubic

. ov/~dms/secquid6.html

PAS 96:2014 - Guia para a Prevengdo Contra Bioterrorismo nas Industrias de
Alimentos, Bebidas e sua Cadeia de Abastecimento

PAS 96

Defending food and drink

e to protecting
and drink from delibera

|22 558 B, O bsi
= §

PAS 96
Guide to protec and defending
rom deliberate at
PAS 96:2017 - Guia para a
Protecdo e Defesa de
Alimentos e Bebidas de
Ataques Intencionais

Figure 1 - A food supply web
Distribution
Product

assembly
Retail
o . Customer Food Service

manufacture

‘Waste
disposal Consumer
Packaging

Storage

Farming

Threat Assessment Critical Control Point “TACCP"

(Avaliacdo de Ameagcas e Pontos Criticos de Controle)

* PRESSUPOSTO:

— A intengdo maliciosa precisa vir de uma pessoa,
por isso o procedimento é focado nas pessoas.

— Pode ser um individuo ou parte de um grupo, e
podem ser empregados ou contratados que tém
acesso autorizado, mas a motivagado contraria aos
interesses da organizagdo!



http://www.cfsan.fda.gov/~dms/secguid6.html
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A estrutura da norma TACCP

* Escopo
* Termos e defini¢des
* Ameacas

* Pressupostos ~
. TACCP Algumas ac¢oes

sugeridas:

* Avaliando as ameagas ool i i
* Garantindo a segurancga do pessoal

* Controle de acesso

* Veiculos

* Controlando o acesso de materiais
* Controlando o acesso ao processo
* Plano de contingéncia

* Auditoria e revisdo critica

Secure doors are available for the widest of doorways

CCTV can monitor access to restricted areas

Clear labelling is essential to ensuring traceability

10
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Tamp: ide provides an i
rotection against damage and harm Distribution and storage containers should be . 2 .
# > v tamper-evident Effective lot (batch) coding facilitates product recall

The integrity of packaging is core to product protection

—
Storage and effective stock control are essential
Diaphragm seals can give effective tamper-evidence
for packs of liquid and solid foods

Software Food Defense Plan Builder

FDY74, PB

FOOD DEFENSE PLAN BUILDER

Being close to point-of-consumption puts employees
in food service outlets into a position where they
could attack the food and see the impact almost
immediately

11
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Software Food Defense Plan Builder

B Fo Cton B - o =

Software Food Defense Plan Builder

A Rt e e
NSPECT YOUR WORKARA AND SURROUNDNG FERS.
FCOGNTEANYTHNG OUTOF THE RDBAR.
INGREWBITS, SUPLE AND FOUSED PRIGICT

\

USDA
soa

FOOD FRAUD

Usrg Food Fraud Database o

Wit

PROTECT YOUR BRAND

COMBAT FOOD FRAUD

START TODAY )

Food Fraud Database Version 2.0 /
U oo Dm0 3 oreuna e sben e s

°
. W R
e
[t} i § e |
e - R e

12
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Search Results
use

Software CARVER + Shock

Software CARVER + Shock

« Prevenir, preparar-se e responder frente a
incidentes de contaminagdes deliberadas.

« Avaliar, identificar e analisar as areas
vulneraveis que poderiam ser alvo
dentro de um sistema ou infraestrutura
para um ataque.

+ Ele permite ao usuario pensar como um
invasor, identificando as areas criticas e
alvos de facil acesso.

(FDA 2013).

Método CARVER + shock

* CARVER originalmente desenvolvido por U.S.
military = identificar dreas que poderiam ser
vulneraveis a um ataque.

* Food and Drug Administration (FDA) = utilizou
o método para avaliar as vulnerabilidades
potenciais na cadeia de suprimentos de
alimentos (Pohl 2007).

CARVER = acronimo de 6 atributos usados para avaliar a
atratividade de um alvo sofrer ataque:

Criticality — medida de satude publica e impacto econdmico de
um ataque;

Accessibility — Facilidade de acesso fisico a um alvo;
Recuperability — Habilidade de um sistema se recuperar de
um ataque;

Vulnerability — facilidade de se realizar um ataque;

Effect — quantificagdo de perdas diretas devido a um ataque
por medida na perda de produgdo;

Recognizability — facilidade de se identificar o alvo.

O 7° atributo — Shock = para avaliar os impactos econdmicos,
psicoldgicos e na saude devido a uma ataque na Inddstria de
Alimentos (USFDA 2005)

Descrigao e estrutura do CARVER +Shock

Fluxograma de producéo que simula todo o processo produtivo.

e

Autoria: Sarah Betancourt

13
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Entrevista

Perguntas realizadas pelo software para identificar pontos vulneraveis.

Py
1! . ) omn g
—
)

[ How 50 o e Comgary s e sl o P kT
B T
kel el e irton T

4IPS W may e e 52 i o o T
ket Wl perceings f ot v

‘Autoria: Sarah Betancourt

Pontuacao

Resultados e as diretrizes para construir o plano de Food Defense.

e
[T,

Brns s b ppohon. S b o g e U

=G - o s

Autoria: Sarah Betancourt

Avalicao de cada atributo

ol Ranking Element Details for Water soluble moclest heat survivability

Rank scores by the selected category: Use the Ariow keys to select = different category button.

Ciiticality

The scores are curnently ranked by the Total

ClA |V |R| Total  Description

6 |26 Leite
4 6 (24 |Pasteurizer
3 6 (23 | Tangue de equilibrio
3 6 |23 |Resfrimenta
7 6 (23 | Caminhoes carregados
3 106 (23 |Fiter
3 5 |22 | Tangue armazenamento
[ 6 (22 |Distribuigio
1 6 22 |Envase
5 6 |21 | Caminhoes vazios
[

ESFNEF IS I Y

18 | Camara armazenagem

Autoria: Sarah Betancourt

Criticality: A target is critical when introduction of freal agents info food al this location would

Loss of over 10,000 lives OR loss of > 80% of the otal economic value.

Loss of life is between 1,000-10,000 OR loss of between 61% and 90% of the total
‘aconamic value.

Loss of life is between 100 and 1000 OR loss of between 31% and 60% of the toal | 56
BCONGMIC Valug.

Loss of live & less than 100 OR loss of between 10% and 30% of the otal conomic
value.

No koss of life OR < 10% of the total economic value. 12

Loss af > 80% of animal ives o total economic value.

Quadro 1 - Criticidade

Loss of 81% - 90% of animal fives or otal economic value. -
Loss of 31% - 60% of animal ves or total aconaric value. 56
Loss of 10% - 30% of animal fves of total aconaric value. -

Loss < 10% of animal lives or total economic value.

Exemplo escala de criticidade

Critério de criticidade Escala
Perdas dermais de 10.000 vidas ou perda de mais de US$ 100 bilndes (nota: as perdas sao | 9-10
calculadas a nivel total da empresa, perdas de > 90% do valor econdmico)
Perdas entre 1.000 e 10.000 vidas ou perda entre $10 € § 100 bilndes (nota: as perdas 2o | 78
calculadas @ nivel total da empresa, perdas entre 60% e 90% do valor econdmico total).
Perdas entre 100 e 1.000 vidas ou perda entre $1 e $ 10 bilh8es (nota: as perdas sdo | 56
calculadas a nivel total da empresa, perdas entre 30% e 60% do valor scondmico total)
Perdas de vidas inferiores a 100 ou perda entre $100 milhdes ¢ 1 bilhdo (nota: as perdas | 34
o calculadasa nivel total da empresa, perdas entre 10% e 30% do valor econdmico total)
Nerhurma perda de vida ou perda inferior @ $100 milhdes (nota: as perdas séo calcadasa | 12

nivel total da empresa, perdas < 10% do valor econdmico total)

‘Adaptadapor Sarah Betancourt

Accensibllity: A target is accessitle when 3 atiacker can reach the farget 1o condus the atack
and eqress the arget undetecied. Accessilty is the epenness ol the et 10 the #reat. This
mensure is indspendent of the probabilty of successiul iniraduction of ihveat agents. Example
meircs are

Easily Accessible (o.g.. target is cutsid buikiing and no perimster defonse). Limfed
physical of human banfers or ebsencation. Aiacker has relabvely unimited acosss 1o
ihe target. Afiack can be camied ut using medium o large vakumes of contaminard
wanoul uncue concem of Getection. Muliple Sources of infommation cancering the
iy B e Vet 1 Basay Svailaie

Recessible (.. taget is insde buiting, but in unseeured part of facikty). Human
‘observation and physical barriers limited. Atiackes has acoess 1o the target for an hour
orless. ot but

Ooly lmited £ s availabie an the facikty

andme trget.

Partially Accessible (e.g., inside buikling, bul in a reialively unsecured, bul busy pant 56
oftaciy). Soms e
present. Comamnant must be Geguised, and time kilaions are sgnilcant, Only
GEnerE, TON-£pechic NomMaTon i Bvadable on M facikty &nd Me 8L

Hardly Accessible (eq, mside buiking in o sscured part of faciity). Human
observaion and physical baniers weh an estsblished means of detection. Acces

Quadro 2- Acessibilidade

qeneally
2 e beiaons:are e Liited genaral nformalion Svaiabie o0 the facity
aname rget.

Not Accessible. alarmes. and 1z

interventon i pisce. ARSCKeF can Bcosss targel for less han 5 Mminules win ol
‘squipment camed n pockets. No Lssiul publicty avallabis inormation conceming the
et

14
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Quadro 3 -
Recuperabilidade

sulicient fo achieve Ihe aifackers purpose ance e farget has been rached. Vuinerabilly i
o 0 taegat 6.5, sase ey o

Effect Criteria

Quadro 5 - Efeito

[}
() T
° -
(] P
< T © =
o= T T e e e o=
S -‘% Uy ° g
o = [ ———————r_ S c
S g iy g c
&£ B — S
3 [ ——
Target craracsese alow low probandty fle than 10%) suffcient agents can be o
Software Installation and Startup
¢ The software CARVER + Shock is copyrighted by Sandia National
Laboratories and FDA. Its version 1.0.0.0 is available for usage for free.
% * CARVER + Shock runs on hardware systems with the following minimum
o performance characteristics:
"% — (1) Pentium | processor
f Target has major historical. cutural, religious, or other symbolc importance. Loss of — (2) 256 MBRAM
~ OV 10000 o) ::“:&:;“‘.:"‘“‘“’" S0: S o oy — (3) 120 MB available hard disk space
o i ~ () CDROM drive
farget has high historical. cultural, religious, or other symbolic imporntance. Loss of . " V
'g e e 4 e — (5) Video card displaying 1280x1024 desktop area.
3
o

Target has moderate historical, cultural, religious, or other symbolic importance. Loss of | 56
e between 100 and 1,000 Moderate impact on sensitive subpopulations. ...

Target has little historical, cultural, religious. or other symbolic importance. Loss of ife
less than 100. Small impact on sensitve subpopulations, &.g., chidren or elderly.
‘bilkon

Target has no historical, cutural, refigious, or other symbolic impontance. Loss of life
less than 10. No impact on sensitive subpopulations, e.g.. chiddren or elderly. National
‘oconomic impact less than $100 millon.

The software is compatible with the following operating systems
— (1) Windows NT Service Pack 4
— (2) Windows 98
— (3) Windows 2000
— (4) Windows XP

CARVER is available on FDA's Web site at:
http://www.fda.gov/Food/FoodDefense/CARVER/default.htm .
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