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1. Os animais utilizam-se dos musculos para movimentar o corpo ou partes
dele. E gracas a atividade muscular que conseguem andar, nadar, correr
etc. Sobre este assunto, observe a figura adiante e analise as perguntas a
seguir. ldentifique cada um dos participantes desta figura indicadas com
as setas (3,5 p).

a) ldentifique e de que esta composta a estrutura, indicada na figura 1.

b) Identifique e especifique que acontece nas figuras 2 e 3. Explique
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2. Margue a resposta solicitada em cada caso (2,0)

2.1 Apds o abate ha modificagdes quimicas e fisicas que provocam a
chamada transformacéo do musculo em carne ou a mudanca post-
mortem do musculo. Acerca dessas mudancas, todas as opcdes estao
corretas, EXCETO:

A) No momento da morte do animal (abate), o musculo é mole e
extensivel, mas em poucas horas converte-se em uma estrutura
inextensivel e relativamente rigida (Rigor mortis).

B) A producédo de ATP durante o periodo post-mortem mantém-se
gracas a degradacao anaerodbica do glicogénio.



C) Apos o abate, a fibra muscular deve modificar seu metabolismo e
provoca modificagBes quimicas muito importantes que séo: queda da
taxa de ATP e de glicogénio e acumulo de &cido latico.

D) O conteudo de glicogénio independe da espécie e da raca animal,
como também do grau de nutricdo e de fadiga prévia ao abate.

E) O pH do masculo de um animal sadio e devidamente descansado no
momento imediatamente apds o abate varia de 7,0 a 7,3. Ap0Os 0
sacrificio do animal, o pH diminui devido a degradacéo do glicogénio até
chegar pH final entre 5,5 e 5,4.

2.2.Em relacdo as operacdes de abate de suinos, todos os itens estdo corretos,
EXCETO:

A) A insensibilizacdo em suinos é realizada através de choque elétrico
de alta voltagem e baixa amperagem, dotado de voltimetro que permita,
por meio de controle manual. B) Etapa de abertura abdominal toracica é
a primeira operacao realizada na zona limpa e consiste no corte ventral
mediano das paredes abdominal e toracica. O corte devera ser realizado
com faca especial, visando evitar o rompimento de al¢as intestinais e
contaminagao fecal.

C) A circulagéo dos veiculos transportadores de suinos sera
independente e exclusiva, com area propria destinada ao
estacionamento temporario dos que aguardam o desembarque ou
desinfeccéao.

D) Pocilgas de chegada e selecdo: destinam-se ao recebimento,
pesagem e classificacdo dos suinos, para a formacéao de lotes, de
acordo com o tipo e a procedéncia. Para conduzir o desembarque de
suinos podera ser através do uso de varas, objetos contundentes e
choque elétrico.

E) Toalete de carcacas, nesta etapa, sera procedida a retirada da
medula, residuos da sangria, restos de traqueia, pulmdes, etc.,
determinando que a carcaca, ao penetrar nas camaras de resfriamento,
esteja completamente sem aqueles residuos.

2.3. A partir da morte do animal, o musculo sofre uma série de alteracfes
bioquimicas e biofisicas que o diferenciam de suas caracteristicas originais,
passando a ser considerado carne. Considerando as principais mudancas
post mortem que ocorrem no processo de conversdao do musculo em carne,
assinale a alternativa INCORRETA.

a) Com a interrupcéo do fornecimento de oxigénio aos musculos devido
a sangria, a sintese de ATP ocorre por via anaeroébia.

b) Na glicélise anaerdbia, o glicogénio é convertido em acido lactico,
cujo acumulo provoca um declinio no pH do masculo post mortem.

c) A velocidade e a extensdo da reducdo do pH do musculo post mortem
dependem tanto de fatores intrinsecos, como a espécie, tipo de musculo



e variabilidade entre os animais, quanto de fatores extrinsecos, como a
temperatura do ambiente.

d) Quando o pH do muasculo post mortem cai até valores entre 5,4 e 5,5,
ocorre a ativagcédo das enzimas glicoliticas, acelerando o processo de
glicose anaerdbia.

e) Apés o esgotamento das reservas de glicogénio e de creatina fostato,
ocorre uma rapida diminuicdo no nivel de ATP. Nessa condi¢do, actina e
miosina formam um complexo irreversivel denominado de actomiosina e
0 musculo torna-se inextensivel.

2.4. Considerando as principais anomalias dos processos post-mortem e
sua relagdo com a qualidade da carne, analise as proposi¢cdes a seguir.
|. Em carnes PSE, a queda brusca do pH, associada a alta temperatura
do musculo, no momento do abate, provoca a precipitacdo das proteinas
e, consequentemente, a reducéo da capacidade de retencao de agua
pela carne.

[I. Em virtude da reducédo na capacidade de retencéo de agua e da
exsudacao da agua do interior para a superficie da carne, a carne PSE
apresenta-se palida, mole e exsudativa.

[ll. O estresse dos animais antes do abate provoca uma reducdo das
reservas de glicogénio dos musculos, o que resulta em carnes com pH
alto, mais suscetiveis a deterioracdo microbiologica.

IV. A carne DFD apresenta alta capacidade de retencdo de agua e cor
escura. V. Fatores pré-abate como genética, nutricdo e manejo podem
influenciar significativamente na incidéncia da carne PSE, anomalia que
ocorre exclusivamente em suinos.

Esta CORRETO o que se afirma apenas em:

alell. byllelll. cyllelv. d)l, I llelV. el lleV.

2.5. Em relacéo as etapas de insensibilizacdo e sangria de animais de
acougue, assinale a alternativa INCORRETA.

a) No Brasil, os métodos de atordoamento mais utilizados para bovinos
sao a pistola de dardo cativo e a marreta.

b) A eletricidade € o método mais empregado para o atordoamento de
suinos e aves no Brasil.

c) A insensibilizacdo com dioxido de carbono ndo pode ser empregada
para suinos.

d) Em bovinos, a sangria é realizada pelo corte das artérias carotidas e
veias jugulares. €) De maneira geral, apenas cerca de 50% do sangue &
removido durante a sangria e 0os musculos retém mais ou menos sangue
de acordo com a sua natureza.

2.6. Qual das duas estruturas se encontram na jungéo neuromuscular?



(@) tubulos T e RS; (b) sarcolema e tubulos T, (c) um axénioe o
RS;

(d) um axénio e o sarcolema; (e) um axdnio e miofilamentos grossos.

2.7. Quando uma célula muscular se contrai:

(a) a actina desliza sobre a miosina;

(b) a miosina desliza sobre a actina;

(c) os ions de Ca** sdo removidos do sarcoplasma;

(d) as pontes cruzadas giram de modo que os filamentos de miosina se
dobram ao meio.

2.8. Os sarcomeros sao separados de cada outro pela :
(a) banda A; (b) zona H; (c) linha M;  (d) linha Z;
(e) Tdbulos T

3. Sobre rigor mortis: (1,5)
a) Por que essa diferenca de tempo do rigor mortis nas diferentes espécies?

b) Em que etapa do rigor mortis vocé processaria e consumiria essa carne?

4. Responda: (2p)
a) Qual é a diferenca entre o abate de bovinos e suinos. Explique.

b) Esquematize o fluxograma de abate de aves

5. Porque a carne fica macia ap6s o processo de rigor mortis? Como se
chama esse processo? Explique.



