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PARA SABER MAIS...
Livros disponiveis na Biblioteca

Consultar esses livros para conhecer algumas definigdes sobre pratos principais
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PARA SABER MAIS...
Livros disponiveis na Biblioteca

Consultar esses livros para saber mais sobre caracteristicas organolépticas, técnicas de corte, de conservagao e
indicagdes de usos dos principais alimentos utilizados para compor preparagdes de pratos principais
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Melhores Receitas da
Alimentacao Escolar

http://centrodeexcelencia.org.br/wp-content/uploads/2018/12/Melhores-receitas-2018-WEB.pdf
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