
Brigadeiro de cenoura 

Ingredientes:

1 lata de leite condensado

1 colher de sopa de manteiga

1 cenoura
Modo de preparo:
No liquidificador, bata o leite condensado junto com a cenoura.
Após bater bem, coloque numa panela junto com a manteiga e leve ao fogo baixo mexendo sem parar até desgrudar do fundo da panela (aproximadamente 15 minutos).
Depois é só enrolar com cuidado e passar as bolinhas no que for de sua preferência: pode ser açúcar refinado ou cristal, coco ralado, granulado ou qualquer outra combinação de sua preferência.
Bolo do Shrek
Ingredientes:
½ maço de espinafre
½ xícara de chá de óleo
½ xícara de chá de leite
3 ovos

2 xícaras de chá de açúcar
2 xícaras de farinha de trigo
1 colher de sopa de fermento em pó


Modo de preparo:
Coloque as folhas de espinafre em uma panela com água fervente para escaldar. Escorra e bata no liquidificador com o óleo e o leite. Reserve. Misture o açúcar com as gemas. Depois, acrescente a farinha, o espinafre batido, o fermento e por último as claras em neve. Asse por 30 minutos em forno médio.
Bolo de casca de banana

Ingredientes:

2 colheres (chá) de canela em pó para polvilhar

1 colher (sopa) de açúcar para polvilhar

½ xícara de leite

1 colher (sopa) de canela

1 colher (sopa) de fermento em pó

3 claras em neve

3 bananas nanicas com casca

3 gemas

2 xícaras de farinha de trigo

2 xícaras de açúcar comum ou mascavo

½ xícara de óleo
Modo de preparo:

No liquidificador, bata o óleo, o leite, as gemas, a canela e as cascas de banana. Em uma tigela, misture o açúcar, a farinha de trigo, o fermento e acrescente a mistura do liquidificador. Por último, junte as claras em neve e as bananas picadas. Coloque em uma forma de bolo untada e polvilhada com farinha de trigo e leve ao forno pré-aquecido a 180º por cerca de 25 minutos. Retire do forno, espere 5 minutos, desenforme e polvilhe o açúcar misturado com a canela.
Bolo de laranja com casca

Ingredientes:
1½ xícara de açúcar para calda

2 colheres (sopa) de suco de limão para calda

4 colheres (sopa) de suco de laranja para calda 
1 laranja com casca

1 xícara de óleo

4 ovos

2½ xícaras de farinha de trigo

2 xícaras de açúcar

1 colher (sobremesa) de fermento em pó
Modo de preparo:

Tire as pontas das cascas, corte a laranja em 4 partes e tire as sementes e as partes brancas do meio da laranja.

No liquidificador, bata a laranja, o óleo e os ovos.

Após bater, coloque numa tigela e misture com a farinha, o açúcar e o fermento.
Coloque numa forma de furo no meio untada e leve ao forno pré-aquecido a 180º por cerca de 25 minutos.
Bata os ingredientes para calda no liquidificador e despeje sobre o bolo quente.
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