Analise microbioldgica

Agua

EXperimento: teste presuntivo




Doencas

v' Desinterias —

(Shigella)
v Tifo (Salmonella)
v Febre paratiféide
v Hepatipe infecciosa

Contaminacao fecal

Bactérias
Amebas




* Microrganismos patogénicos em baixo niumero

 Escherichia coli (Organismo teste) _
= Habitante intestino homem/ animais
superiores :

= NUmero elevado

» Taxa sobrevivéncia= microrganismos
patogenicos



E. coli
(homem)
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Gram -

Aerobacter aerogenes
( solo/plantas)
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Bastonetes
Fermentam acucar
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Analise microbiologica

Teste presuntivo

Teste de confirmacao

Teste completo



Campana de Diirhan
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Teste confirmativo
Isolamento em meio eosina azul de metileno

E. coli A. aerogenes

(azul) (rosa)

Caldo lactosado Agar nutritivo
(gas) (Gram)




Pratica - Teste presuntivo

3 tubos (com campanula de Durhan) contendo caldo lactosado

l

Adicionar em cada tubo (usando pipeta) 1 ml das amostras:

a) Agua potavel (torneira Esalq)
b) Agua do lago
c) Agua do Rio Piracicamirim

|

- Incubar os tubos a 37 °C para observacéo na proxima aula

Anotar nos tubos — tipo de amostra de agua / numero do balcéo




EXPERIMENTO

Isolamento de microrganismos do solo




» Solo (ambiente complexo)

- Seres microscopicos: grande numero

» Isolamento / contagem de microrganismos do solo

- Determinar a magnitude e a diversidade da populagcao microbiana



MEIO DE MARTIN

MEIO DE EXTRATO DE
SOLO - P/ BACTERIAS

Ingrediente Qtdade
Solo 1kg
Agua Destilada 1 litro
K,HPO, 0,59
Dextrose 19
Agar 15¢
Agua Destilada q.s.p. 1 litro

- Pl FUNGOS
Ingrediente Qtdade
K,HPO, 1g
MgSO, . 7H,0 0,59
Peptona 59
Dextrose 109
Rosa de Bengala 0,033g
Estreptomicina (apds autoclavar) | 0,03g
Agar 209
Agua destilada qg.s.p. 1 litro

Autoclavar solo + agua com pH
ajustado a 7,2 com NaOH




EXPERIMENTO — ISOLAMENTO FUNGOS / BACTERIAS DO SOLO

(DILUICAO SERIADA)

10g DE SOLO + 90 ml DE AGUA

1ml

@ 1 mi 1 ml 1 mi 1 ml
G VG DG DA D

9ml de
agua

101 102 103 104 10 106

l l

Meio de Martin 0,1 ml
e @ @

Meio de Extrato de Solo
(Bactérias)




MATERIAL PARA PROXIMA AULA
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

IOGURTE

QUEIJO

FARINHA DE TRIGO
FARINHA DE MANDIOCA
PO DE CAFE
AMENDOIM CRU
FEIJAO

LEITE EM PO
BOLACHA DOCE
BOLACHA SALGADA
PAO VELHO
CHOCOLATE
ARROZ COZIDO
GRANOLA

SALAME
PRESUNTO

ETC



