
Bactérias

Coloração de Gram



Classificação de bactérias

 Análise do ácido nucléico: sequência do DNA 

do rRNA; conservado entre espécies

 Análise de propriedades bioquímicas e 

características de crescimento

Características morfológicas (forma, flagelos)



Classificação de bactérias

 Testes bioquímicos e fisiológicos

– Gram

– Motilidade

– Produção de ácido a partir de carboidrato

– Oxidação/fermentação de glicose

– Asparagina como única fonte de carbono e nitrogênio

– Produção de pigmento verde-fluorescente 

– Teste de oxidase

– Produção de 3-cetolactose

– Produção de inclusões de poli-β-hidroxibutirato



Coloração de Bactérias

Direta: A bactéria fica colorida

 Simples

 Gram (diferencial)

Corantes: Safranina ou Fucsina

Indireta: A lâmina fica colorida

Corantes: Nankin ou Nigrosina



Teste Gram
Sequência de corantes

Após a fixação do esfregaço:

1. Cristal violeta (1 min)

2. Lavar com água

3. Solução lugol (1 min)

4. Lavar com álcool absoluto por 30 seg

5. Lavar com água

6. Safranina (30 seg)

7. Lavar com água 

8. Secar

9. Observar

Professor Hans Christian Gram

Bacteriologista Dinamarquês

Desenvolveu o método de 

coloração em Berlin, 1884







O resultado da coloração de Gram depende do tipo de parede celular





Murcha de Curtobacterium em feijoeiro
Curtobacterium flaccumfaciens pv. flaccumfaciens

Sintomas de murcha, queima e encarquilhamento foliar 

em variedades de feijoeiro

• Gram positiva

• Coloniza o xilema

• Sobrevivência:

• Sementes

• Solo

• Controle:

• Resistência

• Sementes sadias

• Rotação de culturas



Mancha angular da mangueira
Xanthomonas campestris pv mangiferaeindicae

• Gram negativa

• Disseminação: vento, 

chuva, insetos

• Penetração: aberturas

naturais e ferimentos

• Controle:

• Mudas sadias

• Escolha do local

• Proteção com cúpricos

e mancozebe


