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OBJETIVOS DA
INDUSTRIA DE
ALIMENTOS

= Aumentar a praticidade no
preparo doméstico das refeicoes

e a facilidade de consumo em = Fornecer nutrientes necessarios para a
locais distantes (pratos prontos), saude e incrementar a qualidade nutritiva
bem como a vida de prateleira e dos alimentos

a variedade de alimentos na

dieta

Gerar lucro para os fabricantes

PROCESSO

= Conjunto de atividades ou operagdes industriais que
modificam as propriedades de matérias-primas com o
objetivo de se obter produtos que satisfacam as
necessidades da sociedade

PROCESSAMENTO DE
ALIMENTOS

= Combinacdo de procedimentos industriais para
promover modificacdes na composicdo, conteddo
energético ou estado fisico de matérias-primas
agricolas e fransformd-las em produtos processados
para consumo
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FLUXOGRAMAS

= Representagdo grdfica de um processo, da planta como
um todo ou de uma parte dela

= Diversos tipos, p. ex.:

= Diagramas de blocos — cada corrente é representada por
uma seta e as diversas acdes, operacdes unitdrias, etc, sGo
simbolizadas por retdngulos

= Diagrama de simbolos padronizados - cada equipamento
ou operagdo unitdria tem um simbolo que o representa

= Fluxogramas de tubulagdo e instrumentagdo (P&l - piping &
instrumentation) — contém informagdes acerca das
tubulagdes e dos instrumentos de controle de processos
(valvulas e seus acionadores), além dos jé citados

DIAGRAMAS DE BLOCOS

= Cada corrente é representada por uma seta e as
diversas acdes, operacdes unitdrias, efc, sdo
simbolizadas por retdngulos

(Fonte: TERRON, L.R. Operacées
Unitdrias para Quimicos,
Farmacéticos e Engenheiros, 2012)

DIAGRAMAS DE SIMBOLOS
PADRONIZADOS

= Cada equipamento ou operagdo unitdria tem um
simbolo que o representa
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(Fonte: TERRON, L.R. Operacées
Unitdrias para Quimicos,
Farmacéticos e Engenheiros, 2012)

FLUXOGRAMAS DE TUBULACAO E
INSTRUMENTACAO

(P&l = PIPING & INSTRUMENTATION)
= Contém informagdes acerca das tubulacdes e dos

instrumentos de controle de processos (vdlvulas e seus
acionadores), além dos j& citados

(Fonte: TERRON, L.R. Operacées
Unitdrias para Quimicos,
Farmacéticos e Engenheiros, 2012)

EXEMPLO 1: Extracdo de azeite de oliva
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Exemplo 2: Producdo de suco
concentrado de frutas

Fruta

R
PRENSA RESFRIAMENTO

Suco 12 Brix Suco 70 %Brix

PRE-
CONCENTRACAO

Polpa

= Suco 15 °Brix TRATAMENTO Agua
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Exemplo 3: Café solUvel
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OPERACOES
DESCONTINUAS,
CONTINUAS E
SEMICONTINUAS

OPERACOES DESCONTINUAS

CARREGAMENTO

DO EQUIPAMENTO

COM A MATERIA-
PRIMA

PREPARO DAS
CONDICOES PARA A
TRANSFORMACAO

LIMPEZA DO
EQUIPAMENTO

+ Termos comuns:
+ Batfch
+ Batelada
* Intermitente
+ Exemplo:
« Extragcdo de
Sleos por
prensagem

DESCARREGAMENTO TRANSFORMACAO

DESEJADA

DOS PRODUTOS

OPERACOES CONTINUAS

+ Os estdgios acontecem simultaneamente

* Alimpeza dos
equipamentos acontece
de tempos em tempos,
conforme necessidade

CARREGAMENTO

TRANSFORMACAO + O processo deve ser
interrompido para que
se efetue alimpeza

DESCARREGAMENTO

* Exemplo:
« Separacdo de
mistura dgua-dicool

OPERACOES SEMICONTINUAS

= Alguns materiais s&o carregados no equipamento de
forma continua e outros de forma descontinua

= As vezes é preciso descarregar o produto acumulado

= Exemplo: extrac@o de dleo por solvente
= Farelo: alimentacdo descontinua
= Solvente: alimentagdo continua
= Recolhimento periddico do farelo desengordurado

VANTAGENS E DESVANTAGENS
DOS PROCESSOS CONTINUOS

VANTAGENS DESVANTAGENS

nento de energia uipament
nica




OPERACOES UNITARIAS

= Operagdes independentes combinadas para
atingir as modificacdes desejadas nas
matérias-primas

= SGo agrupadas para formar um processo
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CLASSIFICACAO DAS
OPERACOES UNITARIAS

1. Natureza da fransformacdo
a) Fisica
b) Quimica
c) Fisico-quimica
d) Bioldgica

2. Fendmenos de transporte (Engenharia)
a) Transferéncia de calor
b) Transferéncia de massa
c) Transferéncia de calor e massa
d) Transferéncia de momentum

CLASSIFICACAO DAS
OPERACOES UNITARIAS

INDEPENDENTE DA
3. Fases do processo

a) Pré-tratamento CLASSIFICACAO, CADA
b) Estabilizacdo
) Acabamento OPERACAO PODE SER

INCLUIDA EM MAIS DE UMA
CATEGORIA

. Tipd de transformag&o
a) Reducdo de tamanho
b) Aumento de tamanho
c) Mistura

d) Moldagem
e) Modificagdo da text
f) ExtrusGo

g) Separacdo
h) Quimicas

1. REDUCAO DE TAMANHO

= Operacdo unitdria na qual se diminui o tamanho
médio das particulas de um produto mediante
forcas mecdnicas

= Produtos sélidos
= frifuracdo
= moagem
= corte

= Produtos liquidos
= gfomizagdo
= homogeneiza¢cdo
= emulsificacdo

2. AUMENTO DE TAMANHO

= Floculagdo
= Eliminar turbidez

= Aglomeracdo (granulagdo ou instantaneizacdo)

= Melhorar propriedades funcionais, como
solubilidade

3. MISTURA

= Operacdo das mais comuns
= Praticamente em todos os processos

= Combinag¢do de dois ou mais componentes
para obter distribuicdo uniforme

= Diferentes tipos de materiais
= Liquidos de viscosidade baixa ou média
= [jquidos muito viscosos e massas
= Produtos sélidos e secos
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5. MODIFICACAO DA
4. MOLDAGEM TEXTURA

= Alimentos muito viscosos e pastosos = A textura € uma das qualidades dos alimentos
mais valorizadas e reconhecidas pelos
consumidores

= Geleificacdo

= Texturizacdo

= Extrusdo

= Aumentar a diversidade e oferecer ao
consumidor um produto atfrativo
= produtos cdrneos
= derivados l&cteos
= sorvetes
= produtos de confeitaria

7. OPERACOES DE
6. EXTRUSAO SEPARACAO

= Principal objetivo: mudanga de textura = Eliminar ou obter componentes a partir de
o ~ . N matérias-primas
= Diversificagdo dos alimentos quanto a forma e u S6lidos
= Processo completo e continuo que combina = Gasosos Sélido de sdlido selecdo, classificacdo,
diversas operagdes unitdrias tamisacdo
= transporte . Sélido de liquido sedimenioc&io, ) ~
: = Processos fisicos centrifugacgédo, filtragéo
= mistura
® gmassadura Liguido de sélido prensagem
= cocgdo b - Liquido de liquido centrifugacao
= Processos quimicos
= moldagem q Gases de sélidos ou de evacuacdo de ar
liquidos

8. TRANSFORMACOES
QUIMICAS Exercicio para 19/4

= Por calor = Por fratamentos * formar8gnpos = Temas: Operagdes Unitérias

= branqueamento quimicos e/ou
enzimaticos .

Preparar uma apresentago de 10 min no méximo

= pasteurizacdo . _ m&cj‘cﬁgzg gégoomf’:;?"d;ecim 1. Preparacdo de matérias primas — p.95-109
= esterilizagdo " ggrlgt?rzzacoo de . 2. Reducdo de tamanho - p.111-129
= resfiamento » coramelizacdo de 3. Mistura e moldagem - p.131-151
= congelamento acucares < 4. Separacdo - p.153-169
= fritura 5. Evaporacdo e destilacdo - p.289-304
= coccdo = Por acdo de il 6. Exirusdo - p.305-318
= assamento microrganismos . 7. Inadiag@o - p.207-219
= fermentagdo 8. Novas tecnologias - p.221-237

‘é)

= Outros materiais: lustragoes, videos, fluxogramas,




OBRIGADA!
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