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Concentradosproteicos de origemanimal

Farinha de visceras de aves

Farinha de sangue

Farinha de penas

Farinha de peixe

Farinha de carne

Farinha de ossos

Farinha de carne e ossos

Farinha de camaré&o e crustaceos

Processamento!dasifarinhasideorigem animal

Qualidade:
= Umidade
+ >8% facilita contaminag&o bacteriana
+ Muito baixa = queima do ingrediente
= Textura
+ Ossos dificil trituragdo, segregagdo particulas
Contaminagdes no processo

+ Sangue, penas, residuos de incubatdrio, cascos,chifres, pélos, contetido
digestivo — padronizagdo do produto

Tempo entre o abatee o processamento
* 24 horas apos abate —evitar putrefagdo e oxidagdo gorduras
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Concentrados proteicos de origem animal

Alto teor de proteina — alto valor bioldgico
Melhor balango de AA essenciais em relagdo aos vegetais
* Menos fatores antinutricionais
Niveis superiores minerais e vitaminas do complexo B
Palatabilidade
* Fontee nivel de inclusdo
Destino adequado de residuos — problemas ambientais
Economia de recursos — fontes proteicas
Boa viabilidade econémica

= oSP

Processamento das farinhas de origemanimal

Retirada excesso de agua

Picar/triturar residuos de abate ndo comestiveis
« Digestores para pegas grandes (cocgdo/pressdo)
Drenagem da gordura

Moagem do residuo

* Ganulometria variada

Limitagoes do uso farinhas de origem animal

= Contaminagdo e recontaminagdo bacteriana
* Processamento eliminam
* Recontaminagdo — fatores ambientais

* substancias a base de for - impedir cr bacteriano
= Peroxidagdo das gorduras
* Radicais livres: odores da rancificagdo
* antioxidantes naturais e sintéticos: vit. E, pigmentos xantofilicos, Se / BHT, BHA,
etoxiquim
= Aminas biogénicas (cadaverina, putrescina, espermidina, espermina etc.)

 Toxicose quando ingeridas pelos animais
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Limitacoesdo uso farinhas de origemanimal

/

Composigdo e digestibilidade dos aminoacidos e da energia

+ Composigdo bastante varidvel: tamanho das particulas, origem, processamento
Excesso de matéria mineral

+ Redugdo digestibilidade do alimento

* Ressecar as fezes

 Alto contetdo calcio, fosforo e magnésio - dificulta a formulagdo

Encefalopati pongif bovi

* Fiscalizagdo sanitdria e nutricional das farinhas de origem animal
* Instrugdo Normativa MAPA — 8/2004

Farinha de carne e 0ssos
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Limitagoes do uso farinhas de origem animal

Instrugdo Normativa MAPA — 8/2004
Art. 12 Proibir em todo o territdrio nacional a produgdo, a
comercializagdo e a utilizagdo de produtos destinados a alimentagdo de
ruminantes que contenham em sua composigdo proteinas e gorduras de
origem animal.
Paragrafo unico. Incluem-se nesta proibi¢do a cama de avidrio, os
residuos da criagdo de suinos, como também qualquer produto que
contenha proteinas e gorduras de origem animal.

Farinha de carne e 0ssos

Bovina, suina, ovina, mista
Produzida em graxarias: 0ssos e tecidos apds desossa
N3o deve conter sangue, cascos, unhas, chifres, pélos, contetdo estomacal e
materiais estranhos
42 e 58% de proteina - teor de ossos
* 25a50% digestibilidade da PB
Minimo 4 % de fésforo (P) (4 a 8%)
Célcio 8a15%
* Célcio ndo deve exceder a 2,2 vezes o nivel de P

.

Cor é de dourada a marron
Proteina deve ter solubilidade em pepsina superior a 86%.
Processamento (pressdo e temperatura) pode comprometer a digestibilidade

-
= Menos de 25% de cinzas ou menos de 3,8% de fésforo = farinha de carne
= Principal fonte de proteina de origem animal para nutrigdo animal
= Aves:
* Inicial 42 8%
* Crescimento e poedeiras 4 a 10% Compasicio guimue hiomataldgie
. Suinos: T WS 7B NN T G0 €2 DT € T
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+ 5% para animais em cre Carasouss 709 4500 2079 IV6 33 mh__: 17 &
4% para animais em engorda
4.2 8% paraanimais em gestacio e lactacio
= Cdlcio é fator limitante para utilizagdo
= Recomendada para uso em peixes
&I Variabilidade na composi¢do — atengdo a formulagdo

rinha de sangue

/

= Cozimento e secagem do sangue fresco
= Sem cerdas, urina e contetido digestivo
= 91% de proteina bruta — pobre em AA essenciais, vitaminas
* Rica em lisina, triptofano, fenilalanina e treonina
* Limitada em isoleucina
= Vermelho escuro tendendo a preto
= Insoluvel em dgua
= Qualidade — método de secagem
* Altas temperaturas: indisponibilidade da lisina

= Baixa palatabilidade se usado em grandes quantidades
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Farinha de sangue

Farinha de Peixe

= Aves: = Farinha integral ou residual
« Jovens 1a2% * Peixes inteiros e/ou cortes de peixes de varias espécies - seco e moido
« Frangos de corte (crescimento e final) 2 a 3% . E::'t;:staeg::) partes de peixes de vérias espécies (cabegas, rabo, pele, visceras,
* Poedeiras 6a 7%
3 * N&o decompostos
= Suinos:

« Com ou sem extragdo de 6leo

* Até 10% de umidade

* Teor de NaCl indicado — superior a 7% ndo é permitido
= Acima de 58% de PB

* Metionina e triptofano em bons niveis

~ = Fonte de vit. B12, EPA e DHA
* Atengdo ao balangode AA

+ Jovens 1a2%
+ Crescimento e terminagédo 3 a 6%
 Crescimento 5 a 8%.

= Peixes 4a 8%

= Adi¢do de antioxidantes obrigatdria — oxidagdo = Cocgdo, prensagem e moagem de visceras de aves
= Inclusdo de 2 a 5% aves e suinos  Permitida a inclusdo de cabegas, pés e ovos ndo desenvolvidos
. + N&o deve conter penas, cascas de ovos e materiais estranhos (adulterag&o)
* Odor de peixe na carne o ovos

~ . . L . = Composigdo variavel
* Ndo recomendado para aves jovens —aminas biogénicas = erosdo + Conteddo de nutrientes variavel
de moela

= 55a65%dePB
* Baixa digestibilidade de AA
= 14% de gordura — facil deterioragdo (antioxidantes)
= Cor dourada a marrom
= Alimentos pet

= Utilizagdo na ragdo de gatos

S
S .

Farinha de visceras

= Aves: N
* Inicial 3a7%
+ Crescimento e poedeiras 3 a 8%

Farinha de visceras

= Farinha de penas e visceras

* Penas limpas e ndo decompostas, hidrolizadas sob pressdo e

misturadas com residuos do abate (visceras, pescogo, pés, de aves
abatidas)

= Farinha de visceras com ossos

= Suinos:
* Inicial 3a 5%
* 4 a 6% para animais em crescimento . . - R .
42 7% para animais em engorda * Semelhante a farinha de visceras com a possibilidade de inclusdo de
. 0 . . . B
ossos e cartilagems obtidos como residuos da carne mecanicamente
separada (CMS).

* 4 a7% para animais em gestagdo e lactagdo
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Farinha de penas hidrolisada Farinha de penas hidrolisada

a a
= Cocgdo sob pressdo de penas limpas e ndo decompostas = Grande quantidade AA sulfuradaos (cistina)

* Sangue sem alterar significativamente a composigdo * Pontes de H - indisponibilidade de AA
= Grande disponibilidade no mercado — 7% do peso de abate * Processamento excessivo perda AA
= Até 84% de PB = Limitagdo do uso: defici&énciaem AA (metionina, histidina, etc.)

« Pobre em AA essenciais quando comparada ao outras farinhas e F. soja = Inclusdo monogastricos até 5%

* 85a90% dessa proteina queratina - baixa solubilidade e alta * Aves 3 a 4% (Nascimento, 2000)

resisténcia a agdo de enzimas * Suinos 7,5% - desempenho sem prejuizos / redugdo area olho lombo
* Hidrolise para aumentar a digestibilidade « Suplementaciio AA sintéticos(lisina, metionina) permite maior adi¢io

Farinha de camardo e crustaceos Farinha de camarao e crustaceos

G G
= Residuos da produgéo de crustaceos — casca, cabega e 6rgdos cozidos ® Alta concentragdo de quitina e matéria mineral
« Secagem em estufa « Diferente digestibilidade da quintina de acordo com espécies
* Atividade imunoestimulante quitina
* Pelets fracos e com baixa hidroestabilidade

= Maior utilizagdo na alimentagdo de organismos aqudticos
 Satisfatdrios resultados de desempenho

= 46% PB = Aves:
* Boa composigdo de AA (peixes) * Frangos4a5%

= Teor de NaCl inferior ou igual a 3% * Poedeiras 62 7%

= Alta palatabilidade e atratibilidade (peixes) * Suinos: 4%

Outros alimentos Outros alimentos

™~ ™~
= Farinha de residuo de incubatério: mistura de cascas de ovos, * Leite em po: leite limpo, livre de contaminagéo que sofre processo de

ovos inférteis, ovos ndo eclodidos, pintos de refugo desidratagdo
* 4% de umidade 30% PB

* Grandes variagdoes no teor de gordura (25% PB)
* Utilizagdo em animais jovens — sucedaneo de leite
= Soro de leite em po: porgdo aquosa que se separa do codgulo da

* Processo de cocgdo, secagem e moagem

= Farinha de ovos desidratados: remogdo da casca do ovo
fresco de galinha, filtragem, pasteurizagdo, resfriamento e

desidratacdo fabricagdo de queijos, centrifugado, pasteurizado, resfriado e secado
* 42% PB e 40% EE * Mais de 80% do leite
* Custo elevado: leitdes e pet (imunidade) * 11% de PB 2% de EE 3% umidade

= Alimentagdo de animais jovens — ragdo inicial leitdes




Custos

o &)
\ 47,6% P8

inha penas
75,7% P8

Visceras & penas [ Far. visceras Far. peixes ncl
62,4% PB | s8s5%PB \ 50,3% PB
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