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INDICE

APRESENTACAO

Descricdo sumaria das caracteristicas e objetivos principais do projeto, indicando os planos de
instalacdo e programa de operacao.

(Explicar por que irdo montar uma camara para o produto escolhido)

MERCADO

Definir areas geograficas em questao, caracteristicas de demanda e estrutura de comercializagdo.
Apresentar o porque da instalacdo da cdmara no local onde estara sendo, baseando-se no que foi
descrito na apresentacao.

(Explicar onde e por que do local escolhido)

PRODUTO E PLANEJAMENTO DA ESTOCAGEM

Descrigao dos produtos a serem armazenados, indicando:

Caracteristicas técnicas dos produtos;

Vida atil e condi¢ées de armazenamento;

Embalagens.

(Etapa mais importante do projeto, onde deverd estar definido a quantidade de produto a ser
armazenada e o porqué. Quanto deste produto estd nas embalagens primarias, secundarias,
tercidrias e paletes. Esta etapa inclui intensa pesquisa de forma de embalagem, armazenamento
e transporte dos produtos em questdao, se nao houver estas informagdes na primeira etapa do
projeto, as notas serdo bem baixas, pois sem estes dados ndo se projeta a camara fria)
Programacao da quantidade de cada item a ser armazenado;

Elabora¢do de um diagrama sincronizado de armazenamento (o que entra, o que fica e o que sai

em qual periodo).



5. PROCESSAMENTO
Descricdo sumaria do processo de obtencdo do produto que sera armazenado (operagdes e
equipamentos).
6. LAYOUT
Arranjo Fisico (Layout) da area total da empresa incluindo:
Planta do prédio e cortes (Desenho 1);
Localizagdo das camaras frigorificas e Salas de Maquinas neste prédio (Desenho 2);
Fluxograma dos circuitos frigorificos (Desenho 3);
Nesta etapa sdo definidas as dimensdes e os desenhos devem ser feitos em escala.
7. MAO DE OBRA
8. ENGENHARIA
Bases para célculos do Projeto da Camara:
CondigOes externas,
Isolamento;
Material de construcdo;
Condigdes internas;
Fontes de calor;
9. ESPECIFICACOES DOS EQUIPAMENTOS
EspecificagBes de todo o conjunto frigorifico. Separados por camaras, incluindo:
Evaporadores;
Compressores;
Condensador;
Valvulas (expansdo e/ou regulagem);
TubulagGes e conexdes;
Demais acessorios (visor de liquido, termostato, etc)

Portas frigorificas.



