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HISTORIA

LICOR: Composto de frutas e

cIrvas
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HISTORIA

« IDADE MEDIA

A 1mportancia dos Mosteiros
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“Aos monges, devemos a criacao de maravilhosos licores, cujas *
_  férmulas eram segredos encerrados entre as paredes dos mosteiros.
Durantes mais de trezentos anos, depois da descoberta de Arnaud,
os monges “monopolizaram” a fabricacio de licores, deixando a
: posteridade algumas fé6rmulas, cujo segredo esta até hoje
I rigorosamente guardado pela Ordem a qual pertencia o monge que

I as criou.” - Santos&Ribeiro
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‘PROCESSAMENTO
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"N (" (Preparo da Matéria-Prima) '
.
! Obtengfio du extrato ) ( Adicio do xarope )
alcoolico
- z \ ( Mistura )

( Repouso )
( Clarificagao )
kEnvase e envelhecimento)

Cereais - Frutas
Cachacga — Cherry Brandy
Alcool {  Conhague — Cordon Rouge
Uisque — Forbiden fruit

Vodca — Frutas

-
Plantas v

Flores
< Cascas

Acucar Aromas
Sementes
Raizes e esséncias

Figura 1: Etapas Aromas artificiais

Agua

Licor




“PROCESSAMENTO
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« PREPARO DA MATERIA PRIMA

-

- Extrato alcodlico:
Destilacao

Adicao de Esséncia
Maceracao

« CLARIFICACAO

Reduzir sua turbidez e evitar a férmagﬁo de
flocos que sedimentem no fundo das garrafas




PROCESSAMENTO

COMPONENTES:

10 1o D

Alcool Extrato

Licor Seco
Licor Fino ou Doce
Licor Creme
Licor Escarchado ou Cristalizado

Acucares




PROCESSAMENT O

- RECEPCAO E PESAGEM

- SELECAO,LAVAGEM E
ENXAGUE

 DESCASCAMENTO,
CORTE E ESMAGAMENTO

* MACERACAO ALCOOLICA
(INFUSAO)
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PROCESSAMENTO '

« ENVELHECIMENTO E
ENGARRAFAMENTO

« ARMAZENAMENTO
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LEGISLACAO

. Segundo MAPA
Licor é uma bebida com graduacao alcoolica de 15- 54% em
volume, com percentual de actcar superior a 30g/L

Licor seco: mais de 30 e no maximo 100 g/L. acticar

Licor fino: mais de 100 e no maximo 350 g/L. actcar

Licor creme : mais de 350 g/L. actcar

Licor cristalizado: saturado de acticares parcialmente
cristalizados
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CURIOSIDADES

* Vendas no Brasil - 7 milhoes litro/ano ())
e Mundo - 230 milhdes litros/ano ‘ Sgs
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CURIOSIDADES

e 133 entrevistados

72,2% curiosidade
24,1% mdicacio @
3,8% preco do produto

* Amora, jabuticaba, pitanga 0 Q

e 40,49 amora

e 36% trés frutas
* 15,7% pitanga
* 7,9% jabuticaba
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LAN1616 — Tecnologia de Bebidas

Julia Ferroni - 9898694

Leticia Yamauchi - 9816931
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Marina Ferreira - 8967921




Introducao

Consumo de Bebidas: habito milenar (cultura e

rituais); o Eap D o

Reunides comemorativas;

Bebidas Aromatizadas: alcool de alta pureza;

incolor; tempo curto de maturacao;

(PITITTO; MORAES; FERREIRA, 2013; REIS, 2015)



Introducao

Produzido a partir da fermentacao de cereais,

destilado e adiciona-se especiarias;

Consumo: Bebidas alcodlicas e nao alcoodlicas.

(ARAPURU, 2013; AYLOTT, 1995)



50ml de Gin
1 peda¢o de casca de limao siciliano
4 sementes de Zimbro

120ml de agua todnica




99 mL Gin

10 mL Vermute dry

Azeitonas




Objetivo

Analisar o processo de producao do Gin, bebida destilada
mundialmente difundida, assim como seu histdrico, botanicos

utilizados e adaptac¢ao ao mercado brasileiro.



Holanda - Século XVII

Tentativa de receita de novo remédio

Inglaterra - Popularizacao

Alcoolismo - Intervencao Real

(ODA, 2017)



Legislacao

Segundo o Artigo 63 do Decreto n?2 6.871 de 04 de Junho de 2009, entende-se por
Gin ou Gim “a bebida com graduacao alcodlica de trinta e cinco a cinquenta e
quatro por cento em volume a vinte graus Celsius, obtida pela redestilacao de
alcool etilico potavel de origem agricola, na presen¢a de bagas de zimbro
(Juniperus communis), com adicao ou nao de outra substancia vegetal aromatica, ou
pela adicao de extrato de bagas de zimbro, com ou sem outra substancia vegetal
aromatica, ao alcool etilico potavel de origem agricola, e em ambos 0s casos, O
sabor do zimbro devera ser prepoderante, podendo ser adicionada de ag¢ucares até

quinze gramas por litro.”
(BRASIL, 2009)



Fabricacao do Gin

- |
|Destilacéo: agua +| Descanso em tanquesl ' IPadponizacéo da bebidaj
| alcool até ABV | : de inox r =
D 4 -
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| primdria (“low wine”) | : (embebimento) ] | J
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(ARAPURU, 2013)



Fabricacao do Gin

https://www.youtube.com/watch?v=v3MOZXjZ- w
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Fabricacao do Gin

Dois principais estilos de gin: Gin Holandés e Gin Britanico (London Dry Gin);
Classificacoes:

Classico: seco e com sabor predominante de zimbro; toques citricos e picantes;
Citrico: sabor com notas de laranja, tangerina, limao;

Aromatico: presenca de especiarias caracteristico; notas e canela, coentro,
cardamomo;

Herbal: sabor de ervas como tomilho, hortela;

Floral: aromas de flores e frutos como flor de uva verde, cassis, violeta.

(ARAPURU, 2013)



SIPSMITH'S GUIDE NO. 1

THE WORLD OF GIN

I. PHILIPPINES 6. GERDMANY 11. ITTALY 16. POLAND

2. UNITED STATES 7. UGANDA 12. JAPAN 17. PANADMA

3. SPAIN 8. CANADA 13. VENEZUELA 18. IRELAND

4. UNITED KINGDODM 9. SOUTH AFRICA 14. GREECE 19. SWEDEN

5. INDIA 10. FRANCE I5. AUSTRALIA 20. BELGIUM & SIPSMNITITH
LUXEMBOURG ey pe s Re il i wilE

Map showing each country by volume of consumpiion across 3ll brands dunng 20171, Source ISWR. @ Sipsmith 2012



Consumo de Gin no Brasil

Chegou ao Brasil ha cerca de dois anos

Em 14 meses de uma a dez marcas de Gin brasileiros

12 rétulo: Seager’s da Stock

Visao dos estrangeiros no mercado interno brasileiro: consumo aumentou 40% nos
ultimos 5 anos

Virga (Holandés), Arapuru (Eslovaco), Amdazzoni (Italiano e Argentino)

(ODA, 2017)



Mexerica reticulada, limao Zimbro, coentro, caju, imbira Leva cachagca em sua composicao

siciliano, aroeira, cacau, (fruto seco), puxuri, pacova, (lancamento Yaguara)
castanha do Par3, zimbro, mexerica, limdo cravo, louro,
louro, coentro e cipd cravo aroeira e canela
R$ 79,49
R$ 135,24 R$ 124,00

(ODA, 2017)



Curiosidades

Vinda do gin pro Brasil: tendéncia;
Gin + cachaca = brasileridade;

Crescimento de 40% no consumo de bebidas
consumo de gin = gin ténica;

2015: mais de 22.000 caixas importadas;

alcodlicas; 80% do

(Site Paladar estadéo, 2017; GQ
Globo, 2017)



Conclusao

Bebida muito apreciada ao redor do mundo, especialmente em
paises de influéncia inglesa;

Brasil é bom consumidor, porém foi introduzida produc¢ao ha
pouco tempo;

Bebida de elevado valor;

Desafios: falta de estudos e incentivo por pesquisas
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LAN1616 - TECNOLOGIA DE BEBIDAS

CABRIELA ADEGAS TAKIGUTI
GABRIELA DE CAMPOS HENRIQUE
PAULA NATASHA CAMPOS CACERES SOUSA
PEDRO HENRIQUE PEREIRA _QLIVEIRA
ROBERTO NUNES DE MENEZESSEILHO
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e Processo de produgdo
e Rotulagem

e Comercializagdo
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HISTORICO DO COGNAC



- Origem na vila Cognac na regiao de
Charente no Sul da Franca;

- Chamado primeiramente de vinho;

- 1718 a 1736 - Exportacao para o
porto de La Rochelle;

- 1783 - Passou a ser chamado de
Conhaque;




- Vinho nao aguentava o transporte,
se transformava em vinagre;

- ENVELHECIMENTO DO VINHO:
* Maior resistéencia;
* Queda comercio do vinho -
armazenamento do vinho.




Crus da regiao de Cognac

rormERs Carte des crus
de la Région délimitée

cognac

Si-Jean-d'Angély &
| <

Matha

= o ( Grande Champagne
= & § Petite Champagne
: AMAc Angouléme '
OCEAN

“ g Bons Boi
ATLANTIQUI b \ \ /}/ Bois Ordinaires -
i

BORDEAUX . Cr= |z
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Crus da regiao de Cognac

e Grande e Petite Champagne: destilados finos e leves, com
bouquet floral, e normalmente necessitam de longo
periodo de envelhecimento em carvalho para adquirir
plena maturidade.

e Borderies: menor dos crus, destilados finos, aromaticos e
suaves, com a caracteristica de perfume de violetas.



Crus da regiao de Cognac

e Fins Bois e Bons Bois: produzem destilados suaves,
macios, com envelhecimento rapido e odor lembra o de
uvas prensadas. Em Bons Bois possui terras mais
argilosas e pobres em calcario, produzindo um destilado
um pouco mais agressivo.

e Bois Ordianaires: destilados de envelhecimento muito
rapido e com caracteristicas de sabor especificas devido
ao tipo de solo e sua influéncia maritima no local



~ PROCESSO DE
PRUDUGAU




ETAPAS o Colheita da Uva

; o Processo de Vinificacao

N e -
] e Dupla Destilacao
o Envelhecimento




Materia Prima

Vinho: Produzido por uvas brancas
(Ugni Blanc, Colombard, Folle Blanche).

Outras variedades da regido: 10% do
volume.

Ugni Blanc: 95% das plantacoes de
vinhedo da regiao

- Vigorosa e produtiva Maturacao
tardia

- Vinhos com alta acidez e baixo
teor alcoolico




PROCESSO DE PRUDUG[\U
= £y

e

R

Variedade:Ugni Blanc ou Trebbiano

Vinificacao: Esmagamento
Prensagem
Fermentacao

Vinho dcido e com baixo teor alcodlico



PROCESSO DE PRODUCAO

Blends

Destilado ainda fora da concentracao
de 40% vol

Bebida fora dos padroes de qualidade e
equilibrio quimico desejado

Mistura de diversos “Cognacs”para adequagdo



PROCESSO DE PRODUCAO

https://www.youtube.com/watch?v=2zHNgME3a9E


http://www.youtube.com/watch?v=ZzHNqME3a9E

ROTULAGEM

Cognac Grand Marnier est
Charente delimiitee Sfrar le 17
74 / % 7 . 0” 73 '8’y AJ 3




ROTULAGEM

Denominacgoes pelo tempo de
envelhecimento de seu destilado
mais jovem

V/S ou “Three Stars'; Very Special
2 anos

VVSOP: Very Superior Old Pale ou
Reserve
4 anos

Napoléeon, XO, Hors d'age
-6 anos
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ALGUNS

EXEMPLOS
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LEGISLACAO

fio de envelhecimento sera composto pela médi

enominacdo "conhaque"” usada i1soladamente, e

Fino sdo privativas das bebidas obtidas exclusivar

18 ¢ 19 desta Lei, sendo vedada a sua utilizaca
r outros destilados alcodlicos.

Brandy ou Conhaque Fmo serdo classificados po
cimento de sua matéria-prima, conforme disposi

ento.

Bagaceira ou grappa ou graspa ¢ a bebida com teor al
) a 54% (cinglienta e quatro por cento) em volume,
partir de destilados alcodlicos simples de bagaco d
odendo ser retificada parcial ou seletivamente. E

avel da mesma origem para regular o contetdo d
10970/2004/NI)

a bebida com graduacgdo alcoodlica de 38
graus Gay Lussac), obtida da destilacdo «
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Art. 18. Conhaque € a bebida com teor alcoolico de 36%
(trinta e seis por cento) a 54% (cinquenta e quatro por cento)
em volume, obtido de destilados simples de vinho e/ou
aguardente de vinho, envelhecidos ou nao. (Redacao dada
pela Lei n° 10.970, de 2004)
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Art. 19. Brandy ou conhaque fino € a bebida com teor alcodlico de 36%
(trinta e seis por cento) a 547% (Cinquenta e quatro por cento) em volume,
obtida de destilado alcoolico simples de vinho e/ou aguardente de vinho,
envelhecidos em toneis de carvalho, ou de outra madeira de caracteristicas
semelhantes, reconhecida pelo orgao competente, de capacidade maxima
de 600 (seiscentos) litros, por um periodo de 6 (seis) meses. (Redacao dada
pelo(a) Lei 10970/2004/NI)




madeira de caracteristicas semelhantes, reconhecida pelo orgao competente, de capacidade
maxima de 600 (seiscentos) litros, por um periodo de 6 (seis) meses. (Redagdo dada pelofa)
1 /2004 /N )

§ 1° O periodo de envelhecimento sera composto pela média ponderada de partidas com
diferentes idades.

§ 2° A denominac¢do "conhaque" usada isoladamente, ¢ as denomina¢des Brandy ou
Conhaque Fino sdo privativas das bebidas obtidas exclusivamente de acordo com o caput

dos arts. 18 e 19 desta Lei, sendo vedada a sua utilizagdo para conhaques obtidos de
quaisquer outros destilados alcoolicos.

§ 3° O Brandy ou Conhaque Fino serdo classificados por tipos, segundo o tempo de
envelhecimento de sua matéria-prima, conforme disposicdes do orgdo indicado no
regulamento.

Art. 20. Bagaceira ou grappa ou graspa ¢ a bebida com teor alcoolico de 35% (trinta e cinco
por cento) a 54% (cinqlienta e quatro por cento) em volume, a 20°C (vinte graus Célsius),
obtida a partir de destilados alcodlicos simples de bagago de uva, com ou sem borras de
vinhos, podendo ser retificada parcial ou seletivamente. E admitido o corte com élcool
etilico potavel da mesma origem para regular o contetido de congéneres. (Redagdo dada
pelo(a) Lei 10970/2004/N1)

Redacdo(des) Anterior(es).
Art. 21. Pisco ¢é a bebida com graduagdo alcodlica de 38° a 54° G.L. (trinta e oito a
cingiienta e quatro graus Gay Lussac), obtida da destilacdo do mosto fermentado de uvas
aromaticas.

Art. 22. Licor de Conhaque Fino de Brandy ¢ a bebida com graduacdo alcodlica de 18° a 54°




LEGISLAGAO

ART. 49. E VEDADA A COMERCIALIZACAO DE VINHOS E DERIVADOS
NACIONAIS E IMPORTADOS QUE CONTENHAM NO ROTULO DESIGNACOES
GEOGRAFICAS OU INDICACOES TECNICAS QUE NAO CORRESPONDAM A
VERDADEIRA ORIGEM E SIGNIFICADO DAS EXPRESSOES UTILIZADAS.

§ 1° FICAM EXCLUIDOS DA PROIBICAO FIXADA NESTE ARTIGO OS
PRODUTOS NACIONAIS QUE UTILIZEM AS DENOMINACOES CHAMPANHA,
CONHAQUE E BRANDY, POR SEREM DE USO CORRENTE EM TODO O
TERRITORIO NACIONAL.

§ 2° FICA PERMITIDO O USO DO TERMO "TIPO", QUE PODERA SER
EMPREGADO EM VINHOS OU DERIVADOS DA UVA E DO VINHO CUJAS
CARACTERISTICAS CORRESPONDAM A PRODUTOS CLASSICOS, AS QUAIS
SERAO DEFINIDAS NO REGULAMENTO DESTA LEI.




COMERCIALIZACAO



COMERCIALIZACAO




COMERCIALIZACAO

Composicao do setor de bebidas, segundo valor das vendas Brasil,
acumulado 2005-2011 (em %)

@ Aguardente de vinho ou de bagago de uva Bebidas alcéolicas destiladas (outros tipos)

Aguardente de cana-de-agticar Vodca Uisques
BNDS, 2011




VOCE SABIA?

R$ 16,00

*
LOUIS XIII

Bhoy it




VOCE SABIA?
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