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EVAPORADORES MULTIPLO EFEITO
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EVAPORADORES MULTIPLO EFEITO

o Podem ser acoplados em diferentes formas:

» Alimentacao direta: correntes de alimentacao e
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EVAPORADORES MULTIPLO EFEITO

o Podem ser acoplados em diferentes formas:

» Alimentacao inversa: correntes de vapor e liquido sao
alimentadas no sentido 1inverso
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EVAPORADORES MULTIPLO EFEITO

o Podem ser acoplados em diferentes formas:
» Alimentacao paralela
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Principio de funcionamento
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Aula Prof. Paulo Seleghim: https://www.youtube.com/watch?v=Cw7RMOHG52M




CALCULOS DE SISTEMAS DE EVAPORACAO EM

MULTIPLOS EFEITOS

» Alimentacao inversa: correntes de vapor e liquido sao

alimentadas no sentido inverso

”.7,, ".7;3 rhl}
£ £ ”
Vapor 4 <4+ —

d’agua l 2 3 m,

’ F

my= mp, Condensado Condensado Cond 0
: : i : mV,

Figura 11.8 Sistema de evaporadores de multiplo efeito de alim mV, | inversa. Especificagaoraasprincipais cor
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EXERCICIO 1 — AULA 12

Utilizando um evaporador de trés efeitos, deve-se concentrar
suco de laranja a 10.000 kg/h que esta com 15% de sélidos
soltveis inicial, a uma temperatura de 30°C até uma
concentracao final de 60% de sélidos soluveis. A temperatura
do vapor no primeiro efeito é de 120°C e, a pressao do vapor
no ultimo efeito é Py, = 0,1994 bar. O coeficiente de
transferéncia de calor para cada efeito ¢ U=1.000 W/m?.

Considere alimentacao direta e vazoes de vapor de cada
efeito 1iguais. Desconsiderar perdas térmicas.

Determine:
O consumo de vapor; Dados:
Area total de troca térmica. CpF do suco “in natura”; 4,0 kJ/kg°C

C,, do suco apos efeito 1: 3,6 kd/kg°C
C,, do suco apos efeito 1: 3,2 kd/kg°C

sipe B8 N % N % o C,3 do suco apés efeito 1: 3,1 kd/kg2€




USO DE EQUACOES PARA DETERMINAR A
ELEVACAO DO PONTO DE EBULICAO

Elevacao do ponto de ebulicao:
5 C: concentracao (°Brix)
Al, = o CP P eXP(YC) {P: pressdo (mbar)

Parameters o, 3, 0, and vy

Sample a X 102 B o v X 102
Sucrose 3.061 0.094 0136  5.328
Reducing sugars ~ 2.227 0588 0.119  3.593
Juices 1.360  0.749 0.106  3.390

Source: Crapiste, G.H. and Lozano, J.E., J. Food Sci.,
53(3), 865-868, 1988.



HOMEWORK...
RESOLVER EXERCICIO 2 P/ PARA ALIMENTACAO INVERSA.
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