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16/05 Homogenização/Biodiversidade. Modos de fazer 
tradicionais/artesanais,  sincretismo cultural, local/global. 

Video Terra Madre People, e Jaracatiá  
  

23/05  As origens da cozinha brasileira. As diferentes 

contribuições culturais no tempo e no espaço.  
*MACIEL,M.E. Uma cozinha à brasileira. Estudos Históricos, Rio de 

Janeiro, nº 33, jan-jun de 2004, p.25-39. 
BOTELHO, A. Geografia dos sabores: ensaio sobre a dinâmica da 

cozinha brasileira.Sabores do Brasil. 

HOUAISS, A. Minhas receitas brasileiras. S.P.: Art,1990, p.7-16.  
ROMIO,E. 500 Anos de Sabor.Brasil 1500-2000.SP: E.R. Com. 

,2000, p.141-151. 
 

30/05 O modelo alimentar no Brasil hoje 

*BARBOSA, L.Feijão com arroz e arroz com feijão: o Brasil no prato 
dos brasileiros. In: Horizontes Antropológicos, Porto Alegre. Ano 

13, nº28, p.87-116, jul./dez. 2007. 

BLEIL, S.I. O padrão alimentar ocidental: considerações sobre a 
mudança de hábitos no Brasil. Cadernos de Debates, vol.VI, 1998., 

p.1-24. 
ANTONIO CANDIDO. Os parceiros do Rio Bonito. R. J., Livraria José 

Olympio, 1964, p. 9-17, 29 a 38 e 101 a 118. 
 

06/06 Riscos alimentares. Dos alimentos aos nutrientes.   
*POULAIN, J.P. Sociologias da Alimentação: os comedores e o 

espaço social alimentar. Florianópolis:Ed. Da UFSC, 2004., p.93-
103; 107-112. 

POLLAN, M Em defesa da comida. RJ:Intrínseca, 2008, p. 25-45  
CONTRERAS, J.,GARCIA, M.Alimentação, sociedade e cultura.Rio de  

Janeiro: Ed. Fiocruz, 2011, p.352-367. 
 

13/06 FERIADO MUNICIPAL 
 

20/06 Sistema industrial x sistema artesanal de produção 
de alimentos.  

DORIA, C. A culinária materialista. Construção racional do alimento 
e do prazer gastronômico. SP:Ed. SENAC, 2008, p.109-121.  



 

 

Doria,C. A.Leite cru sem ogeriza.Jornal Estado de Minas, 

30/05/2011. http://www.sertaobras.org.br/wp-
content/uploads/2011/05/Leie-cru-sem-ojeriza.pdf. 

Palestra Mayra Silveira Diniz – A produção do Queijo da Serra da 
Canastra como patromônio imaterial  

 
 

27/06 Novos paradigmas da alimentação. Movimento Slow 
Food.Movimentos nacionais. 

*CORNELLI, G.Os sentidos da alimentação: para uma antropologia 
filosófica da alimentação.In MIRANDA, D. S. E G. CORNELLI. 

Cultura e Alimentação. Saberes alimentares e sabores culturais.São 
Paulo: SESC, 2007. p. 25-34 

 
SACHS,I. A questão alimentar e o ecodesenvolvimento. in 

MINAYO,M.C.S., Raízes da Fome. S.P.: Vozes, p.135-141. 

 

MADER, H. O movimento Slow Food no Brasil. In: MIRANDA, D. S. E G. 
CORNELLI. Cultura e Alimentação. Saberes alimentares e sabores 
culturais.São Paulo: SESC, 2007, p.165-169. 
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