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Horário: 
Sexta-feira das 19h às 22h20min
Local: 
Auditório 
	Aula
	Data
	Assunto

	01
	27/02
	Diretrizes, objetivos e atividades da disciplina. Apresentação do GETEP*. 
Aspectos da produção e consumo do pescado; aquicultura; perspectivas.  
O pescado como alimento; nutrientes.  

	02
	06/03
	O pescado pós- captura. Características de “frescor”, rigor mortis e fatores de deterioração. Controle de qualidade, fiscalização.

	  03
	13/03
	Comercialização in natura - uso do gelo; refrigeração. Pontos críticos. 
Prática: painel sensorial – QIM-Quality Index Methody/ Exercício dirigido

	  04
	20/03 
	WORKSHOP. Desenvolvimento de temas propostos- apresentação oral dos alunos 

	05
	27/03
	Congelamento e armazenamento do pescado congelado- conceitos  
Unidade industrial para pescado congelado- planta; layout; custos/Exercício dirigido

	06
	10/04
	Rastreabilidade na cadeia produtiva do pescado- 
Qualidade da água de cultivo/ of flavor. Exercício dirigido.

1a PROVA 

	07
	17/04
	Tecnologias emergentes- conceito. Processamento mínimo refrigerado- atmosfera  modificada e embalagem sob vácuo. Irradiação do pescado.  Prática:Sous vide / Embalagens/ Exercício dirigido ( degustação sushi e sashimi)

	08
	24/04
	Desenvolvimento de Produtos-  CMS, Minced, Surimi./ Fast food: Quenelle. Prática: Minced/Exercício dirigido. ( degustação kani)

	09
	08/05
	Tecnologias tradicionais de processamento do pescado. Prática: Defumação, Salga e secagem- bacalhau; Fermentação- anchovagem./Exercício dirigido. (degustação)

	10
	15/05
	**SEMINÁRIOS- grupos 1 a 3

	11
	22/05
	SEMINÁRIOS- grupos 4 a 6

	12
	29/05
	SEMINÁRIOS- grupos 7 a 9

	13
	12/06
	Sustentabilidade da cadeia produtiva do pescado- Resíduos e Coprodutos, óleo, ração, silagem, peptona/ Exercício dirigido.  Inovação tecnológica em pescado- tendências. 

O pescado na Gastronomia.

	14
	19/06
	2a PROVA

	15
	26/06
	Avaliação da disciplina. Resultados.


Profª Responsável:  Marília Oetterer.
Colaboradores: Drª Juliana Galvão; Drª Ligianne Din Shirahigue 
Participação: *GETEP Grupo de Estudos e Extensão em Inovação Tecnológica e Qualidade do Pescado. 
Monitora PAE: Suzan Blima. Email: suzanblima@gmail.com 
**Seminários: 9 grupos de 5 alunos. Temas: artigos publicados em revistas indexadas

