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”Nenhum	produto	deve	pesar	
na	balança	como	débito	a	
países	estrangeiros,	porque	
tudo	o	Brasil	pode	produzir”	

CONDE	FRANCESCO	
MATARAZZO	(1854-1937)	



O	primeiro	ves[gio	de	
indústria	alimentar	que	
temos	é	uma	padaria	
egípcia,	3000	a.	C.,	em	Gizé

Brasil:	Indústria	de	
Alimentos	representa	9%	do	
PIB

De	1500	a	1822,	durante	a	
Colônia:	não	existia.	
Proibida	por	lei	(produtos	
manufaturados	chegavam	
de	Portugal)

• 1a	indústria	após	a	
independência	-	óleo	de	
algodão	comes[vel	

• Virada	do	século	XX:	maior	
investimento	e	expansão	



EVOLUÇÃO

Num	primeiro	momento,	comia-se	apenas	para	sobreviver	e	suprir	as	necessidades	
calóricas;	a	qualidade	não	era	prioritária,	e	a	variedade,	muito	limitada.	

Depois	da	Segunda	Guerra	Mundial:	preocupação	maior	com	a	quantidade	e	qualidade	
dos	alimentos.	

1950	e	1960:	melhoraria	na	cadeia	de	produção	com	o	desenvolvimento	de	novos	
aditivos	(conservantes,	estabilizantes	e	espessantes,	entre	outros).

1970	e	1980:	enfoque	foi	na	eliminação	de	componentes	prejudiciais	à	saúde	e	na	
produção	de	alimentos	com	baixos	teores	de	energia,	açúcares	e	gordura	(produtos	light	
e	diet).
	
Nos	anos	1990:	bem-estar,	redução	de	risco	de	doenças,	melhor	qualidade	de	vida.	
Difusão	da	informação,	alimentos	funcionais,	os	alimentos	fortificados	e	os	alimentos	
para	fins	especiais.

Hoje:		o	mercado	de	alimentos	diferenciados	não	para	de	crescer.	



Fonte:	ABIA,	2016



CLASSIFICAÇÃO	DAS	EMPRESAS	DE	ALIMENTOS	NO	BRASIL



ALIMENTOS	IN	NATURA	e MINIMAMENTE	
PROCESSADOS

Minimamente	processado:	

• Modificações	pequenas,	principalmente	de	ordem	8sica:	
corte,	descascamento,	forma	ou	estado	da	água	no	alimento	
(teor	e	temperatura)	

• Ex:	secos,	desidratados,	resfriados,	congelados



ALIMENTOS	PROCESSADOS

• Alterações	psicas,	químicas	e/ou	estruturais	
nas	macromoléculas	
– Ex.:	produtos	com	desnaturação	das	proteínas,	
fracionamento,	gelatinização	do	amido...	



ALIMENTOS	ULTRAPROCESSADOS

• Após	a	industrialização	não	apresentam	mais	as	
características	da	matéria-prima	de	origem;	



COMPETITIVIDADE	DOS	DIFERENTES	SETORES	
DO	AGRONEGÓCIO



FATORES	QUE	INFLUENCIAM	O	CONSUMO	DE	

ALIMENTOS





Produto

Conceito do	produto

Matérias primas,	
ingredientes e	processos

Investimento,	
retorno,	
estratégia

Ideia/Oportu
nidade

Mercado	e	
Concorrência

Necessidades
do	Consumidor





Tendências do	Consumidor

• The	Top	10	Food	Trends	– IFT
– http://www.ift.org/food-technology

• Brasil Food	Trends	2020
– ITAL	e	FIESP

– Pesquisa com	consumidores brasileiros

– Valores percebidos

http://www.brasilfoodtrends.com.br/

Pesquisa Qualitativa



• Fresh	Food,	Porções menores,	Snacks	nutritivos,	
“Discovery”,	orgânicos,	integrais…

• No,	Zero	(lactose,	gluten,	GMO…)





















Exercício - Grupos de	3	alunos

• Considere as	5	macro	tendências mundiais apresentadas,	avalie o	
produto do	seu grupo e	indique:

- Matérias primas agropecuárias utilizadas

- Valores identificados

- Seu grupo identificou outro	valor?	Qual?


