
	Aula do dia 20 de Março

	Micro-organismos
	Listeria monocytogenes e Staphylococcus aureus


 
Pergunta 1: Caracterize ambas bactérias quanto: reação de Gram, aeróbio ou anaeróbio (ou facultativo), tolerância a sal, resistência térmica (baixa, média, elevada), aw, faixa de temperatura de crescimento (e ótima), pH, habitat.

P2: Quais alimentos são os mais implicados na disseminação desses patógenos?

P3: Após a ingestão de alimentos contaminados, como se dá a infecção por Listeria monocytogenes? Quais os principais grupos populacionais estão em risco? 

P4: Como acontece a síndrome provocada pelo S. aureus? Inclua na resposta os sintomas, o tempo de incubação, duração.

P5: Como são chamadas as toxinas do S. aureus? Quais os tipos mais frequentemente envolvidos em surtos?

P6: Considerando um alimento contaminado com um número elevado de S. aureus e que essa bactéria é termo-sensível, a pasteurização garante a segurança alimentar? Por que?

P7: Quais fatores são associados aos alimentos envolvidos em surtos de S. aureus? 

P8: Quais medidas devem ser adotadas na produção dos alimentos para evitar (prevenir) a contaminação por L. monocytogenes?

P9: Que tipo de tratamento se aplica aos doentes acometidos por listeriose ou intoxicação estafilocócica?

[bookmark: _GoBack]P10: Como é feita a detecção de L. monocytogenes em alimentos? Como é feita a contagem de S. aureus em alimentos?

P11: Discuta os surtos apresentados.
 
Os grupos têm até as 21:15 horas para pesquisar e elaborar as respostas. Ao final, a turma discute as respostas com os professores.
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