Prezados alunos da Disciplina LAN1880 - 2016 - Em 17/10/2015

1. Para aplicacdo da teoria sobre o Sistema de Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC, deverao
desenvolver um exercicio a ser apresentado no dia 24/10/2016 e

entregue impresso e por e-mail até 31/10/2016

2. Recomenda-se a leitura das referéncias bibliograficas sobre o
assunto indicadas na relacdo do Programa de ensino, disponiveis

na biblioteca da ESALQ e listadas a seguir:

DIAS, J., HEREDIA, L; UBARANA, F; LOPES, E. Implementacdo de sistemas
da qualidade e seguranca dos alimentos. Vol. 1 SBCTA. Campinas. 1.ed.
2010. 108p.

FAO/WHO. Codex Alimentarius — Recommended international code of practice
general principles of food hygiene. 4° edicéo . 2009.

SBCTA — Analise de perigos e pontos criticos de controle. Série: Manuais
Técnicos . 2004. 89p.

SILVA, Jr., E. A. Manual de Controle higiénico-Sanitario em servicos de
alimentacdo. Sao Paulo: Ed. Varela. 6.ed. 2005. 623p.. Sdo Paulo: Ed.
Varela. 6.ed. 2005. 623p.

3. Construir um diagrama de APPCC para o produto que esta
desenvolvendo na disciplina Desenvolvimento de Produtos ou do

produto do fornecedor que avaliaram.

4. Listar os ingredientes, fazer um fluxograma e descrever todas as
etapas do processo e formas de uso. Considerar que as Boas
Préaticas estdo implementadas na empresa, pois € um requisito para

a implementacao do sistema em estudo;



5. Preencher o Quadro 1. Identificacdo dos perigos nos
ingredientes, lembrando que o0s perigos especificos dos
ingredientes de seu produto serdo encontrados em bibliografia da
area; podem empregar a sequéncia de questdes abaixo

* Aplicagdo de sequéncia de perguntas sobre cada matéria-prima e ingrediente utilizado
no processo

— Questdo 1: o perigo é controlado pelo programa de pré-requisito?
* Sim:ndo éum PCC
* N3ao:va para Questdo 2

— Questdo 2: O perigo pode ocorrer em niveis inaceitaveis?
e Sim:ndo é um PCC
* N3o:va para Questdo 3

— Questdo 3: O processo eliminara ou reduzird o perigo a um nivel aceitavel?
e Sim:ndo é um PCC
* Na&o:éumPCC

Quadro 1. ldentificacéo dos perigos nos ingredientes

Ingredientes Perigos (Q,F,B) Justificativa Medidas de
Controle

Farinha de trigo

Etc

Q - quimico F - Fisico B- Biologico

6. A partir do fluxograma e descricao do processo, preencher o
Quadro 2. ldentificacdo dos perigos em todas etapas do

processo;

Quadro 2. Identificacdo dos perigos em todas etapas do processo

Operacéo Perigos Justificativa Medidas de
Controle
Recepcao
Armazenamento
Etc

7. ldentificar, com o auxilio da arvore decisoria (questdes listadas a

seguir baseadas na ferramenta apresentada no Codex - bibliografia




em anexo), preencher o Quadro 3. Identificacdao dos Pontos
Criticos de Controle (PCC) com base no Quadro 2 (perigos

levantados em todas etapas do processo);

Fazer as perguntas abaixo em todas as etapas.

QUESTAO 1. O perigo pode ser controlado pelo programa de pré-
requisitos?

Sim ou nao

Se a resposta foi sim, ndao é um PCC. Passe para outra etapa e comece
pela Questao 1 novamente.

Se a resposta for nao passe para a Questao 2

QUESTAO 2: O controle do perigo identificado é necessario para
preservar a segurang¢a do alimento?
Sim - va para a questao 3 N3o - ndo é um PCC - Pare, va para

outra etapa

QUESTAO 3: H4 medidas preventivas de controle para o perigo
identificado?

Sim - Va para a questao 4 Nao - ndo é um PCC - pare

QUESTAO 4: Essa etapa elimina, previne ou reduz o risco do perigo a nivel
aceitavel?

Sim - E um PCC N3o - V4 para a questdo 5

QUESTAO 5: Poderia a contaminac3o ocorrer ou alcancar niveis

inaceitaveis?



Sim - Va para a questao 6

N3o - ndo é um PCC

QUESTAO 6: Ha alguma etapa subsequente que eliminara ou reduzird o

risco do perigo a niveis aceitaveis?

Sim - ndo é um PCC

Ndo -éum PCC

Quadro 3. Identificacdo dos Pontos Criticos de Controle (PCC) com

base no Quadro 2 (perigos levantados em todas etapas do processo)

Exemplo
Operacao 112 |3|4|5]| 6 E PCC?
Recepcéo N&o | sim | sim | sim sim
Armazenamento sim Nao
Etc Néo | sim | sim | ndo | ndo Nao

8. Com base nos resultados do Quadro 3 construir o Quadro 4

com as informacdes para o Gerenciamento dos PCC

Quadro 4. Gerenciamento dos PCC

Operacao Limite | Monitoramento Acdo Registros Verificacao
Critico Corretiva de tudo
(Como Quando | (nocaso | (numero do | (procedimento,
PCC1 Max/min | Quem Onde?) | de desvio) | formularios | frequéncia)
Recepcao
PCC2
Pasteurizacao

9. Sugerir um meétodo para validacdo dos procedimentos de

verificacao do sistema.




